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Placa de Grelhar Elétrica Lisa 620mm, 3600W para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: CSCPASGMLLP Modelo: CPASGMLLP

Marca: CASSELIN EAN: 3611630082327

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CPASGMLLP
EAN 3611630082327

Descricao Resumida



Placa de grelhar elétrica lisa de 3600W, construida em aco inoxidavel com placa em

aco macigo. Termostato regulavel (140-300°C) e 2 tabuleiros de gorduras.

Descricao Completa

Esta placa de grelhar elétrica de superficie lisa, com 3600W de poténcia e construcdo em aco

inoxidavel, € um equipamento robusto para confecao rapida e eficiente em ambientes profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Material da Estrutura
Material da Placa

Tipo de Placa

Dimensfes da Placa
Regulacéo de Temperatura
Termostato de Seguranca
Tabuleiros de Recolha
Poténcia

Voltagem

Dimensdes (L x P x A)

Peso

Aplicac@es Profissionais

Aco inoxidavel

AGO macico

Lisa

600 x 400 mm

140 °C a 300 °C

Sim

3600 W

230V

620 x 610 x 230 mm

37 kg

Esta placa de grelhar elétrica € uma solugéo versétil para uma vasta gama de estabelecimentos de

restauracao, incluindo snack-bares, hamburgarias, roulotes e food trucks. E igualmente adequada

para restaurantes de bairro, tascas, pastelarias com confecdo e cantinas que necessitem de um

equipamento fiavel para grelhar carnes, peixes, legumes e sanduiches com rapidez e eficiéncia.



Placa de Grelhar Elétrica — Principais Vantagens

e **Construcdo Robusta:** Fabricada em aco inoxidavel com placa em aco macico para
durabilidade e resisténcia ao uso intensivo.

e **Controlo Preciso:** Termdstato regulavel de 140 °C a 300 °C, permitindo adaptar a
temperatura a diferentes tipos de alimentos.

e **Seguranca Operacional:** Inclui um terméstato de seguranca para prevenir
sobreaquecimento e garantir a protecdo do equipamento.

o **F3cil Limpeza:** Equipada com dois tabuleiros de recolha de gorduras, facilitando a
manutencao e higiene diaria.

e **Superficie Ampla:** A placa de 600 x 400 mm oferece uma area generosa para confecéo
simultédnea de vérios itens.

Qual a profundidade desta placa de grelhar?

Esta placa de grelhar tem uma profundidade de 610 mm, sendo ideal para bancadas de
trabalho em cozinhas profissionais.

Como éfeita arecolha de gorduras?

O equipamento inclui dois tabuleiros de recolha de gorduras removiveis, que facilitam a limpeza
e manutencao da higiene apoés a utilizagéo.

Qual a poténcia elétrica e voltagem necessarias?

A placa de grelhar opera com uma poténcia de 3600 W e requer uma ligacao elétrica de 230 V,
indicando que é um equipamento monofasico.

E possivel controlar a temperatura para difer entes alimentos?

Sim, o termostato regulavel permite ajustar a temperatura entre 140 °C e 300 °C, oferecendo
flexibilidade para grelhar uma variedade de produtos com preciséo.

Qual o material da superficie de confecdo?

A superficie de confecéo é feita de aco macico, garantindo uma distribuicdo uniforme do calor e
excelente retencdo da temperatura para resultados consistentes. 2



