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Maquina de Lavar Loica Industrial CS 50L Eletrénica

Informacoes do Produto

SKU: UD3000.260 Modelo: 3000.260
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 590 x 600 x 850 cm

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 3000.260

Descricao Resumida

Magquina de lavar loi¢a industrial de 400V com capacidade de 29 cestos/hora. Ideal para

cozinhas profissionais, garantindo higiene e eficiéncia.

Descricao Completa

maquina de lavar loica industrial — Lavadora de Loica Profissional — Principais
Vantagens

Concebida para otimizar o processo de higienizacdo em cozinhas profissionais e estabelecimentos
de restauracao, esta lavadora oferece um desempenho robusto e fidvel. A sua engenharia avancada



garante uma limpeza eficaz e rapida, suportando as exigéncias de um ambiente de trabalho intenso.
A durabilidade e a eficiéncia energética sao caracteristicas que a tornam uma escolha inteligente
para a sua operacao.

Aplicac@es Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cafés, refeitérios e qualquer espaco que necessite de uma solucao
de lavagem de louca de alto volume. A sua capacidade de processar diferentes tipos de loica, desde
Copos a pratos, torna-a versatil para diversas necessidades. Garante um fluxo de trabalho continuo,
mantendo a higiene e a eficiéncia na sua cozinha, crucial para a satisfacao do cliente e conformidade

com as normas sanitarias.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica
Estrutura
Porta

Tanque

Protecéo da bomba de lavagem

Teto
Ciclos de lavagem

Bracos de lavagem e
enxaguamento

Valvula

Sistema de enxaguamento
Dispensador

Dimensdes (mm)

Cestos por hora (nr)
Dimensdes cesto (mm)

Altura maxima de pratos (mm)

Detalhe

Aco inoxidavel AlSI 304

Painel duplo, insonorizada e anti-choque
Inclinado com calhas de cesto aparafusadas

Sistema integrado de tubos de transbordo e drenagem (tripla
protecéo)

Anti-gotas para salvaguardar a higiene

Leves, alta eficiéncia mesmo com baixa pressao de agua

Prevencao de refluxo

Thermostop (inicio apenas a 85 °C)
Abrilhantador standard
590x600x850h

29

500x500

320



Caracteristica Detalhe

Duracéo dos ciclos (seg) 1(90)/2(120)/3(180)
Peso Liquido (kg) 56,5
Peso Bruto (kg) 60
Poténcia Total (kW) 2,6
Bomba de lavagem (W) 400
Capacidade da cuba (It) 29
Capacidade da caldeira (It) 5,7
Resisténcia da caldeira (W) 2800
Resisténcia da cuba (W) 1250
Consumo de agua por ciclo (It) 2,3
Tenséo (V) 400

Perguntas Frequentes

1. Qual a voltagem necesséaria para esta lavadora?
Esta maquina de lavar loica opera com uma tensdo de 400V, sendo essencial verificar a
compatibilidade com a instalacao elétrica do seu estabelecimento.

2. Os ciclos de lavagem sao ajustaveis?
Sim, o equipamento dispde de 3 ciclos de lavagem com duracdes pré-definidas de 90, 120 e 180
segundos, adaptando-se a diferentes niveis de sujidade da loica.

3. E possivel lavar pratos de grandes dimensdes?
A altura maxima para pratos € de 320 mm, permitindo a lavagem da maioria dos pratos comuns em
restauracdo. E aconselhavel confirmar as dimensdes da sua loi¢a antes da aquisicao.

4. Como é garantida a higiene da loica apds a lavagem?

A maquina inclui um teto anti-gotas e um sistema Thermostop, que assegura que 0 enxaguamento
s6 inicia quando a agua atinge 85 °C, eliminando eficazmente bactérias e garantindo a maxima
higiene.

5. A maquina possui dispensador de detergente?
O modelo vem equipado de série com um dispensador de abrilhantador, contribuindo para um
acabamento sem manchas e com brilho.



