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Maguina de Lavar Loica Industrial 230V 500x500mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3000.255 Modelo: 3000.255
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 590 x 600 x 850 cm

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 3000.255

Descricao Resumida

Magquina de lavar loiga industrial com 3 ciclos de lavagem, sistema Thermostop e cestos

de 500x500mm. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Concebida para otimizar qualquer operacao de lavagem profissional, esta maquina de lavar loica
industrial combina robustez e eficiéncia. A sua construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante
durabilidade e resisténcia a corrosdo, enquanto a porta de painel duplo proporciona isolamento
térmico e acustico, criando um ambiente de trabalho mais confortavel e energicamente eficiente.
Este equipamento € a solucdo ideal para estabelecimentos que procuram um desempenho fiadvel e
consistente na higienizacéo da sua loigca, com manutencéo simplificada e seguranca acrescida para



0 operador.
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e Estrutura Robusta e Higiénica: Fabricada em acgo inoxidavel AISI 304 de alta qualidade,
assegurando longevidade e facil limpeza, essencial para ambientes profissionais exigentes.

e Eficiéncia Energética e Silenciosa: A porta de painel duplo ndo s isola termicamente,
minimizando perdas de calor, como também reduz significativamente o ruido durante o
funcionamento.

e Seguranca e Protecdo Avancadas: Equipada com um sistema antichoques na porta e um
sistema integrado de tubos de transbordo e drenagem, que oferece tripla prote¢cédo a bomba de
lavagem.

e Higiene Superior Garantida: O teto antigotas impede que a agua suja regresse a loica limpa,
mantendo os mais altos padrdes de higiene.

e Ciclos de Lavagem Otimizados: Com trés ciclos de lavagem distintos e um sistema
Thermostop, assegura que 0 enxaguamento s6 comeca quando a temperatura ideal de 85 °C
€ atingida, eliminando eficazmente germes e bactérias.

e Desempenho Consistente: Bracos de lavagem e enxaguamento leves, projetados para
maxima eficiéncia mesmo sob condi¢des de baixa pressao de agua.

Aplicacdes Profissionais

Este lavador de pratos € perfeito para uma vasta gama de estabelecimentos no setor de restauracao
e hotelaria, incluindo restaurantes, cafés, bares, hotéis, cantinas e cozinhas profissionais. A sua
capacidade de lidar com cestos de 500x500mm e a altura maxima para pratos de 320mm tornam-no
versatil para diversas necessidades de lavagem, desde talheres a pratos grandes. E uma adi¢&o
valorosa para qualquer cozinha que exija eficiéncia, fiabilidade e conformidade com as normas de

higiene mais rigorosas.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensdes (mm) 590x600x850h
Cestos por hora (nr) 29
Dimensdes cesto (mm) 500x500
Altura Maxima Copos (mm) N/A
Altura Méxima Pratos (mm) 320

Duracéo dos ciclos (seg) 1(90)/2(120)/3(180)



Peso Liquido (kg) 56,5

Peso Bruto (kg) 60
Poténcia Total (kW) 2,6
Bomba de lavagem (W) 400
Capacidade da cuba (It) 29
Capacidade da caldeira (It) 5,7
Resisténcia da caldeira (W) 2800
Resisténcia da cuba (W) 1250
Consumo de Agua por ciclo (It) 2,3
Tensao (V) 230

Perguntas Frequentes

1. Esta maquina de lavar loica € adequada para quais tipos de estabelecimentos?
E ideal para restaurantes, cafés, bares, hotéis, cantinas e qualquer cozinha profissional que
necessite de uma solucéo de lavagem de loica eficiente e robusta. A sua construcdo duravel e ciclos

otimizados garantem um desempenho superior em ambientes de alta demanda.

2. Quais sdo as principais caracteristicas de seguranca deste equipamento?

A maquina inclui um sistema antichoques na porta para proteger o utilizador. Adicionalmente, possui
um sistema integrado de tubos de transbordo e drenagem que oferece tripla protecdo a bomba de
lavagem, prevenindo danos e prolongando a vida util do aparelho.

3. Como é que esta maquina garante a higiene da loi¢ca?

A higiene é assegurada pelo teto antigotas, que impede a contaminac¢éo da loica limpa, e pelo
sistema Thermostop, que so inicia o ciclo de enxaguamento apos a agua atingir 85 °C. Este controlo
rigoroso da temperatura € crucial para uma desinfecéo eficaz.

4. Qual o tamanho méaximo de pratos que posso lavar nesta maquina?

O equipamento permite lavar pratos com uma altura maxima de 320 mm, tornando-o versétil para a
maioria dos utensilios de restauracdo. Os cestos tém dimensdes de 500x500 mm para acomodar
varios itens simultaneamente.

5. Quais séo os requisitos de energia para esta maquina de lavar loi¢ca?

A maquina opera com uma tensdo de 230V e tem uma poténcia total de 2,6 kW. E importante
verificar a compatibilidade com a instalacao elétrica do seu estabelecimento antes da sua aquisicao e
instalacao.



