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Grelhador Panini Duplo Elétrico Estriado/Liso com Temporizador

Informacoes do Produto

SKU: CSCGP2RLPT Modelo: CGP2RLPT
Marca: CASSELIN EAN: 3611630007184
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Marca CASSELIN
Modelo CGP2RLPT
EAN 3611630007184

Descricao Resumida



gorduras.

Grelhador panini duplo elétrico com placas estriadas e lisas, ideal para tostas e

sanduiches. Inclui 2 termdstatos regulaveis, temporizador e tabuleiro de recolha de

Descricao Completa

Este grelhador panini duplo, com construcéo robusta em aco inoxidavel, oferece versatilidade

de confecdo com placas estriadas e lisas, ideal para o servico continuo em estabelecimentos

de restauracdo e hotelaria. A combinacdo de termdstatos independentes e temporizador

garante a precisao necessaria para otimizar o mise en place e o rendimento durante o rush do

servigo.

grelhador panini duplo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade

Material

Termostatos

Termostato de Seguranca

Temporizador

Tabuleiro de Gordura

Dimensdes Placas Superiores (x2)

Dimensdes Placa | nferior

Poténcia

Tensao

Dimensdes Totais (L x P x A)

Peso

Valor

Aco Inoxidavel

2x60°Ca300°C

Sim

A pilhas (2x AAA, nao incluidas)

Sim

210 x 230 mm (Estriada)

445 x 242 mm (Lisa)

2900 W

230V

490 x 520 x 265 mm

31 kg



Acessorios I ncluidos Escova de limpeza

AplicacOes Profissionais

Ideal para snack-bares, hamburgarias e roulotes que necessitam de rapidez e versatilidade na
confegdo de sanduiches e outros grelhados. O Chef de cozinha em restaurantes de média dimenséo
pode usar este equipamento para preparar pratos com marcas de grelha ou para finalizar tostas em
minutos, garantindo a satisfacdo do cliente mesmo em horarios de pico.

Grelhador Panini Duplo — Principais Vantagens

A combinacao de placas estriadas e lisas confere uma versatilidade Unica, permitindo obter marcas
de grelha apelativas ou uma superficie de contacto uniforme, otimizando a confecédo de diversos
tipos de p&o e recheios. Os dois termdstatos independentes, reguladveis de 60 °C a 300 °C,
asseguram um controlo preciso da temperatura em cada zona, enquanto o temporizador a pilhas
ajuda a gerir os ciclos de confecédo, essencial para uma producdo eficiente e consistente.

Perguntas Frequentes

Quetipo de placas possui este grelhador panini?

Este equipamento dispde de placas superiores estriadas e uma placa inferior lisa, oferecendo
flexibilidade para diferentes tipos de confecao.

Qual afaixa detemperatura de operacéo deste grelhador ?

Os dois termdstatos independentes permitem regular a temperatura entre 60 °C e 300 °C,
garantindo um controlo preciso para cada confecao.

O temporizador deste grelhador funciona a qué?

O temporizador é a pilhas, utilizando duas pilhas AAA (LR03), que nao estdo incluidas com o
equipamento.

Este modelo inclui tabuleiro pararecolha de gorduras?

Sim, o grelhador esta equipado com um tabuleiro amovivel para a recolha de gorduras;

facilitando a limpeza e a manutencao.



Quais sdo as dimensdes totais deste grelhador duplo?

As dimens®es totais do equipamento sdo 490 mm de largura, 520 mm de profundidade e 265

mm de altura.



