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Estacdo de Salga com Aquecimento Duplo 800mm Elétrica

Informacoes do Produto

SKU: CSCPDSDC800 Modelo: CPDSDC800

Marca: CASSELIN EAN: 3611630076456

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CPDSDC800
EAN 3611630076456

Descricao Resumida




Estacdo de salga com aquecimento duplo elétrico para manter fritos quentes e

crocantes. Inclui 4 lampadas, resisténcia, termdstato 50-90°C, 4 GN 1/6 e armario de

arrumagcao.

Descricao Completa

Mantenha os alimentos prontos a servir com esta estacdo de salga profissional, ideal para

estabelecimentos com elevada rotacdo de clientes, como snack-bares e restaurantes de
servigo rapido. Equipamento essencial para o rush do servico, garantindo a temperatura e

apresentacéao perfeitas de salgados e outros petiscos.

estacdo de salga — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes L 800 x P 700 x A 1600 mm
Poténcia 1800 W /230 V

Material Aco Inoxidavel

Temperatura 50°Ca90-°C

Capacidade Recipientes 4 x GN 1/6 (profundidade 150 mm)
Dimensdes Tabuleiro L 735 x P 630 x A 150 mm

Peso 78 kg

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha de snack-bares e hamburgarias que necessita de manter petiscos e
salgados na temperatura de servico ideal durante todo o dia. Também é uma excelente opcao para
roulotes e food trucks que procuram otimizar o espaco e a eficiéncia na preparacdo de alimentos em

movimento.

Porqué Escolher Este Equipamento



Esta estacdo de salga profissional destaca-se pelo seu sistema de aguecimento duplo, que inclui 4
lampadas Philips e uma resisténcia dedicada sob o tanque, assegurando uma distribuicdo de calor
uniforme e eficiente. O termdstato regulavel permite um controlo preciso da temperatura entre 50 °C
e 90 °C, enquanto a construcdo em aco inoxidavel e os recipientes Gastronorm garantem
conformidade com as normas de higiene e seguranca alimentar (HACCP).

Perguntas Frequentes

Qual a profundidade dosrecipientes Gastronor m incluidos?

Os 4 recipientes Gastronorm 1/6 incluidos tém 150 mm de profundidade.

E possivel ajustar a temperatura de aquecimento?

Sim, a estacao possui um termdstato regulavel que permite definir a temperatura entre 50 °C e
90 °C.

De que material éfeita esta estacao de salga?

A estacgédo é construida em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza.

Inclui algum tipo de recolha de residuos?

Sim, a estacdo dispde de um tabuleiro de recolha de gorduras para facilitar a limpeza e a

manutencéo da higiene.

Qual a poténciatotal deste equipamento?

A poténcia total deste equipamento é de 1800 W, com alimentacao a 230 V.



