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Prateleira Aquecida Moével Elétrica 1200mm para Buffet Profissional

Informacoes do Produto

SKU: CSCECM120 Modelo: CECM120

Marca: CASSELIN EAN: 3611630077521

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CECM120
EAN 3611630077521

Descricao Resumida



Prateleira aquecida mével de 1200mm em aco inoxidavel, com 4 niveis de aquecimento

independentes (até 70°C) e rodas com travao, ideal para buffets e catering.

Descricao Completa

Mantenha a qualidade e a temperatura dos alimentos durante o servico com a prateleira
aguecida movel de 1200mm, concebida para flexibilidade em ambientes de restauracao. Com
guatro niveis de aquecimento independentes, este equipamento elétrico permite uma gestao
precisa da exposicdo de pratos em buffets ou eventos, assegurando que cada porgdo é

servida na condicao ideal.

prateleira aqguecida moével — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
NUmero de Prateleiras Aquecidas 4 (independentes)
Termostatos Reguléveis 4, até 70 °C
Tabuleiros de Recolha de Residuos 4

Grelhas Removiveis
Dimensfes de Cada Prateleira (LxP) 1004 x 545 mm
Poténcia 4000 W

Voltagem 400 V

Dimensdes do Equipamento (L xPxA) 1200 x 630 x 1788 mm
Peso 117 kg

Aplicac@es Profissionais

Para o Gestor de F&B que organiza buffets em hotéis de 4 ou 5 estrelas, esta prateleira é essencial

para manter o pequeno-almogo, almogo ou jantar a uma temperatura constante e apelativa. E ideal



para empresas de catering que necessitam de flexibilidade na disposicdo dos alimentos em eventos,
ou para restaurantes e cantinas que gerem o fluxo de clientes durante o rush do servi¢o, garantindo

uma mise en place eficaz e sem quebras de temperatura.

Porqué Escolher Este Equipamento

A robustez do aco inoxidavel, combinada com a sua capacidade de manter quatro zonas de
aquecimento totalmente independentes, distingue esta prateleira de solu¢des mais genéricas. Com
termostatos individuais por nivel, o Chef Executivo ou o Diretor de Operacdes pode otimizar a
conservacao de diferentes pratos, desde guarnicbes a pratos principais, assegurando a
conformidade com as normas HACCP e a satisfagdo do cliente. A sua mobilidade superior, com
rodas direcionais e travao, permite reorganizar espacos de servico com facilidade, adaptando-se a

qualquer necessidade operacional.

Perguntas Frequentes

Como é garantida a temperatura uniforme em cada prateleira?

Cada uma das quatro prateleiras possui um termostato independente, permitindo regular a
temperatura até 70 °C individualmente, assegurando a conservacao ideal para diversos tipos de
alimentos.

A prateleira éfacil de movimentar em espacos de servigo?

Sim, o design movel inclui 4 rodas direcionais, sendo 2 delas equipadas com travdo, o que
facilita o posicionamento e a estabilizacéo do equipamento em qualquer &rea da cozinha ou do
buffet.

Qual a poténcia elétrica e voltagem necessarias para o funcionamento?

Este equipamento requer uma poténcia de 4000 W e funciona com uma voltagem de 400 V,
sendo adequado para instalacdes elétricas profissionais de alta capacidade.

Como éfeita a limpeza e manutencdo da higiene?

A prateleira foi concebida para uma limpeza simples, com grelhas removiveis e 4 tabuleiros de
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recolha de residuos que facilitam a remocao de sujidade e a manutencéo das rigorosas normas
de higiene.



As dimensbes das prateleiras sdo padronizadas par a tabuleir os?

Cada prateleira tem dimensfes de 1004 x 545 mm (Largura x Profundidade), oferecendo
espaco amplo para uma variedade de tabuleiros e recipientes de servi¢co, otimizando a
apresentacao dos alimentos.



