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Maquina de Waffles Simples Profissional 1800W com Rotacédo 180°

Informacoes do Produto

SKU: CSCG180S Modelo: CG180S

Marca: CASSELIN EAN: 3611630006996

Imagens do Produto
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Marca CASSELIN
Modelo CG180S
EAN 3611630006996

Descricao Resumida



Maquina de waffles simples com chassis em aco inoxidavel e placas de ferro fundido.

Rotacdo de 180° para cozimento uniforme. Termaostato regulavel até 300°C.

Descricao Completa

Esta maquina de waffles simples foi concebida para uso intensivo em cozinhas profissionais,
permitindo a confecdo de waffles perfeitamente cozinhados através da sua rotacdo de 180° para

distribuicdo uniforme da massa e calor.

Caracteristicas Técnicas

Chassis Aco inoxidavel

Placa Ferro fundido 6x4
Rotacéo das placas 180°

Tabuleiro Recolha de residuos
Interruptor Ligar/desligar
Temporizador Sim (pilhas nao incluidas)
Luzindicadora Aquecimento

Termostato Regulavel de 60 °C a 300 °C
Poténcia 1800 W

Tenséo 230V

Dimensfes (L x Px A) 386 x 580 x 305 mm

Peso 18,45 kg

Aplicac@es Profissionais

Este equipamento é ideal para estabelecimentos que procuram otimizar a producao de waffles, como
pastelarias, cafetarias com servigo de refei¢cdes ligeiras, snack-bares, roulotes e food trucks. A sua



robustez e facilidade de operacao tornam-na adequada para cantinas escolares ou empresariais que
oferecam sobremesas ou lanches, bem como para hotéis e servicos de catering que pretendam

incluir waffles frescos nas suas ementas de pequeno-almoco ou eventos.

Méaquina de Waffles — Principais Vantagens

e A rotacdo de 180° assegura uma distribuicdo homogénea da massa e um cozimento uniforme
do waffle.

Placas em ferro fundido garantem excelente retencdo de calor e durabilidade para uso
continuo.

Chassis em aco inoxidavel oferece resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza.

Termoéstato regulavel permite controlo preciso da temperatura para diferentes receitas e
texturas.

Tabuleiro de recolha de residuos simplifica a manutencéo e higiene do equipamento.

Qual a vantagem darotacéo de 180° nas placas?

A rotacdo de 180° permite que a massa se espalhe de forma mais uniforme por toda a
superficie da placa, garantindo um waffle com espessura consistente e cozimento homogéneo
em ambos os lados.

Quetipo de placa utiliza e quais os seus beneficios?

Esta maquina utiliza placas em ferro fundido, conhecidas pela sua excelente capacidade de
retencdo e distribuicdo de calor. Isto resulta em waffles com uma crosta estaladica e um interior
macio, além de conferir grande durabilidade ao equipamento.

E possivel ajustar atemperatura de confe¢io?
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Sim, o terméstato é regulavel numa ampla gama de 60 °C a 300 °C, permitindo adaptar a
temperatura ao tipo de massa e ao nivel de crocancia desejado para os waffles.

Como éfeita alimpeza e manutengao do equipamento?

O chassis em aco inoxidavel e o tabuleiro de recolha de residuos removivel facilitam a limpeza
diaria. As placas de ferro fundido devem ser limpas conforme as instrucdes especificas para
este material, geralmente com uma escova e pano humido apés arrefecimento. ?

Este equipamento é adequado para um food truck?



Sim, com dimensdes de 386 x 580 x 305 mm e uma poténcia de 1800 W, esta maquina de
waffles € perfeitamente adequada para food trucks e roulotes, oferecendo producdo de
qualidade num espaco compacto.



