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Dispensador de Massas Refrigerado Eutéctico 8 Litros

Informacoes do Produto

SKU: CSCDPRES Modelo: CDPRES

Marca: CASSELIN EAN: 3611630090070

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CDPRES8
EAN 3611630090070

Descricao Resumida



Dispensador de massas refrigerado eutéctico de 8 litros em ago inoxidavel, mantém os
alimentos frescos por 6 horas. Inclui placa eutéctica e recuperador de residuos, ideal

para buffets.

Descricao Completa

Este dispensador eutéctico de 8 litros, construido em aco inoxidavel de alta durabilidade,
garante a refrigeracdo de massas alimenticias por até 6 horas, essencial para manter a

gualidade durante os periodos de maior afluéncia em cozinhas profissionais.

dispensador massas eutéctico — Aplicacfes Profissionais

Ideal para estabelecimentos com servigo continuo, como snack-bares, hamburguerias ou pastelarias
gue necessitam de ter diferentes tipos de massas prontos a servir sem comprometer a seguranca
alimentar. O gestor de F&B de unidades hoteleiras ou servicos de catering beneficia da sua
capacidade para manter o mise en place refrigerado, assegurando um servico eficiente durante

eventos ou nos horarios de pico.

Dispensador de Massas Eutéctico — Principais Vantagens

A sua estrutura em aco inoxidavel, conforme norma AISI 304, assegura maxima higiene e facilidade
de limpeza, crucial para cumprir as normas HACCP. A placa eutéctica integrada permite uma
refrigeracdo autbnoma de longa duracao (6 horas), dispensando a necessidade de corrente elétrica
constante e oferecendo flexibilidade na disposicdo do espaco de trabalho, seja numa bancada de

snack-bar ou numa linha de preparagéo de hotelaria.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Capacidade 8 litros
Material Aco Inoxidavel

Autonomia de Refrigeracdo Até 6 horas



Dimensdes da Placa Eutéctica (L x P x
200 x 200 x 46 mm

A)
Dimensfes Gerais (L x Px A) 240 x 341 x 490 mm
Peso 5,90 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade deste dispensador de massas?

Este dispensador tem uma capacidade total de 8 litros, ideal para manter porcdes significativas
de massas prontas a servir em estabelecimentos com volume de servico consideravel.

Quanto tempo mantém a temper atura a placa eutéctica?

A placa eutéctica integrada permite manter a temperatura de refrigeracdo por um periodo de
até 6 horas, garantindo a seguranca e qualidade dos alimentos armazenados.

Qual o material de construcéo deste equipamento?

O dispensador é construido integralmente em aco inoxidavel, um material robusto, higiénico e
de facil limpeza, essencial para ambientes de cozinha profissional e para o cumprimento das
normas HACCP.

Este dispensador necessita de ligagao elétrica continua?

N&o, gracas a sua placa eutéctica, o dispensador mantém os 8 litros de massa refrigerados por
até 6 horas sem necessidade de ligagéo elétrica, oferecendo grande flexibilidade de utilizacao.

Quais as dimensdes apr oximadas deste equipamento?

Com uma estrutura compacta, as dimensdes gerais sao de 240 mm de largura, 341 mm de

profundidade e 490 mm de altura, adaptando-se facilmente a bancadas de trabalho em

. .. ?
estabelecimentos com espaco limitado. ’



