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Máquina de Waffles Bubble com Rotação 180° - 1800W

Informacoes do Produto

SKU: CSCG180SB Modelo: CG180SB

Marca: CASSELIN EAN: 3611630080095

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN

Modelo CG180SB

EAN 3611630080095

Descricao Resumida



Máquina de waffles bubble com rotação de 180° para cozedura uniforme. Chassis em

aço inoxidável, placa em ferro fundido e termóstato regulável até 300 °C.

Descricao Completa

Esta máquina de waffles bubble com rotação de 180° permite uma distribuição uniforme da massa,

essencial para waffles perfeitamente cozinhados em qualquer cozinha profissional.

Características Técnicas

Chassis Aço inoxidável

Placa Ferro fundido

Impressões 30 impressões Ø 30 mm

Rotação da placa 180°

Tabuleiro Recolha de resíduos

Controlo
Botão ligar/desligar, Temporizador, Luz indicadora de

aquecimento, Termóstato regulável

Temperatura 60 °C a 300 °C

Potência 1800 W

Tensão 230 V

Dimensões (LPA) 386 x 580 x 305 mm

Peso 18,45 kg

Aplicações Profissionais

Esta máquina é ideal para estabelecimentos que procuram oferecer waffles bubble de qualidade

superior. Perfeita para snack-bares, pastelarias, cafés com serviço de refeições ligeiras, food trucks,

roulotes e cantinas que desejem diversificar a sua ementa com uma sobremesa ou lanche popular.



Máquina de Waffles Bubble — Principais Vantagens

Cozedura Uniforme: A rotação de 180° da placa assegura uma distribuição homogénea da

massa, resultando em waffles perfeitamente cozinhados e dourados em ambos os lados.

Controlo Preciso: Equipada com termóstato regulável (60 °C a 300 °C) e temporizador,

permite um controlo exato do processo de confeção para resultados consistentes.

Durabilidade e Higiene: O chassis em aço inoxidável e a placa em ferro fundido garantem

robustez e longevidade, enquanto o tabuleiro de recolha de resíduos facilita a limpeza.

Operação Simples: Com botão ligar/desligar e luz indicadora de aquecimento, a máquina é

intuitiva e fácil de usar, mesmo em ambientes de ritmo acelerado.

Versatilidade: Produz 30 impressões de Ø 30 mm, ideais para criar waffles bubble com a

textura e formato característicos, apelativos para os clientes.

A rotação de 180° permite que a massa se espalhe de forma mais uniforme por toda a

superfície da placa, garantindo uma cozedura homogénea e um dourado perfeito em ambos os

lados do waffle.

Como a rotação de 180° beneficia a confeção dos waffles?

?

A máquina dispõe de um termóstato regulável que permite ajustar a temperatura entre 60 °C e

300 °C, oferecendo flexibilidade para diferentes receitas e texturas de waffle.

Qual a faixa de temperatura para cozinhar os waffles?

?

Sim, o tabuleiro de recolha de resíduos foi concebido para ser facilmente removível e lavável,

simplificando a manutenção da higiene e limpeza da área de trabalho.

O tabuleiro de recolha de resíduos é fácil de limpar?

?
A máquina opera com uma tensão de 230 V e potência de 1800 W. Recomenda-se a ligação a

uma tomada com circuito adequado para equipamentos de cozinha profissional, para garantir

segurança e desempenho ótimos.

É necessário algum tipo de instalação elétrica especial?

?

Não, as pilhas para o funcionamento do temporizador não estão incluídas e devem ser

adquiridas separadamente.

As pilhas para o temporizador estão incluídas com a máquina?

?


