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Vitrine de Quentes INTEGRA-C SELF SM IN120-90CA

Informacoes do Produto

SKU: SLIN120-90CA Modelo: SLIN120-90CA
Marca: SAYL EAN: 8436630921781
Peso: 155 kg

Imagens do Produto

Especificacoes



Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-c-
self-sm-in120-90ca.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/integra-c-self-sm-in120-90ca-1.jpg,
https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-c-
self-sm-in120-90ca.png, ,

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
Estado Optimizacao pending

Marca SAYL

Modelo SLIN120-90CA

EAN 8436630921781

Descricao Resumida

Expositor térmico elegante e eficiente para manutencdo de alimentos quentes. Com 3
prateleiras ajustaveis e vidro duplo temperado para maxima visibilidade e conservacéo

de temperatura.

Descricao Completa

Expositor de quentes profissional — Expositor Térmico — Principais Vantagens

Este expositor térmico combina estética sofisticada com funcionalidade avancada, sendo ideal para
manter os seus alimentos quentes e prontos a servir. Concebido com portas deslizantes traseiras e
uma frente elegante dotada de trés prateleiras ajustaveis, oferece maxima visibilidade e facil acesso
aos produtos. A sua concepgao robusta e o sistema de aguecimento a seco garantem a conservagao
ideal da temperatura, crucial para a qualidade dos produtos alimentares em qualquer ambiente de
restauracgao.

Assegura uma apresentacao impecavel e atraente dos seus pratos quentes, incentivando as vendas
por impulso. A construcdo de alta qualidade e o vidro duplo temperado de baixa emissividade ndo s6
preservam a temperatura como também minimizam o consumo de energia, traduzindo-se numa
operacao mais eficiente e econdémica para o seu negocio.

Aplicacfes Profissionais



Um aparelho como este é indispensavel para negécios como padarias, pastelarias, servicos de
catering, buffets de hotel, cafetarias e restaurantes com sec¢des de take-away. Permite manter
snacks, salgados, pratos pré-cozinhados e outras iguarias quentes, garantindo que chegam ao seu
cliente na temperatura de consumo ideal. A versatilidade das prateleiras ajustaveis adapta-se a
diferentes tipos e tamanhos de produtos, otimizando o espaco de exposi¢éo e a oferta ao publico.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Peso 155 kg

Poténcia 1.060 W

Tenséo 230V - 50/60 Hz

Intervalo de Temperatura +70°C

Prateleiras 3

Tipo de Produto SAHARA

Instalagéo PLUG-IN

Tipo de Vidro VIDRO DUPLO - TEMPERADO - BAIXA EMISSIVIDADE - TERMICO
Tipo de Porta TRASEIRA DESLIZANTE E FRONTAL

Termostato B4U Tétil de grandes dimensdes e alto brilho

Perguntas Frequentes

Qual a principal funcao deste expositor?

A principal funcdo deste expositor € manter os alimentos quentes, garantindo que a comida
permanece na temperatura ideal para consumo, 0 que € essencial em ambientes de self-service ou
take-away.

E facil de limpar e fazer a manuteng&o?

Sim, o design otimizado com portas deslizantes traseiras facilita o acesso para limpeza diaria e
manutencao regular, assegurando que o equipamento se mantém higiénico e operacional com
minimo esforco.

Posso ajustar as prateleiras para diferentes tipos de produtos?

Sim, o expositor integra trés prateleiras ajustaveis, permitindo adaptar o espacgo interno para
acomodar uma variedade de produtos de diferentes tamanhos e formatos, maximizando a sua
versatilidade de uso.



Quais sao os beneficios do vidro duplo temperado?

O vidro duplo temperado de baixa emissividade oferece excelente isolamento térmico, reduzindo a
perda de calor e contribuindo para a eficiéncia energética do equipamento, além de prolongar a vida
util dos produtos expostos.

Este equipamento é adequado para uso continuo em ambientes profissionais?

Absolutamente. Gragas a sua robustez e a instalacdo PLUG-IN, esta vitrine foi concebida para um
uso continuo e intensivo, sendo perfeitamente adequada para as exigéncias de cozinhas e
estabelecimentos profissionais.



