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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada Estatica de Mesa Triple Nivel

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLG28-2
Marca: SAYL
Peso: 75 kg

Modelo:

EAN:

SLVTLG28-2

8436630927103
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Descricao Resumida

Vitrine refrigerada estatica compacta com trés niveis de exposi¢édo para balcéo, ideal

para tapas e sobremesas, com portas traseiras deslizantes.

Descricao Completa

Esta vitrine de exposicao refrigerada é a solucao perfeita para apresentar os seus produtos de forma
apelativa e higiénica. Concebida para otimizar o espaco em bancadas, proporciona trés niveis de
exposicdo, ideal para tapas, sobremesas ou quaisquer outros alimentos que necessitem de
refrigeracdo para manter a frescura e o sabor. O seu design elegante, com portas deslizantes
traseiras e prateleiras ajustaveis, permite facil acesso e reabastecimento.

Expositor de Balcdo Refrigerado — Principais Vantagens

e Permite uma visualizacdo excelente dos produtos, aumentando o desejo de compra.
e As portas deslizantes na parte traseira facilitam o acesso para os operadores, mantendo a
higiene.



e As prateleiras ajustaveis oferecem flexibilidade na organizacdo e apresentacdo de diferentes
tipos de alimentos.

e O sistema de refrigeracéo estatica garante a conservacao ideal da temperatura e frescura.

e Compacta e eficiente, ideal para estabelecimentos com espaco limitado e necessidade de
exposicao refrigerada.

Aplicacdes Profissionais

Este expositor refrigerado é desenhado para uma vasta gama de estabelecimentos que operam na
restauracdo e hotelaria. E especialmente adequado para cafés, pastelarias, snack-bares, zonas de
buffet e restaurantes que servem tapas ou pequenas por¢gdes. A sua capacidade de manter os
alimentos entre +2°C e +6°C assegura que saladas, sanduiches, bolos e outras iguarias
permanecam apetitosas e seguras para consumo, melhorando a experiéncia do cliente e a eficiéncia
do servico.

Caracteristicas Técnicas

Peso 75 kg
Gas Refrigerante R600A 35G
Poténcia 95 W
Voltagem 230V-50Hz

Intervalo de Temperatura [+2/+6°C

Compressor HXD55MA

Poténcia Refrigerante 180 W

Prateleiras 2 (ajustaveis)
Classe Climética Classe B
Tipo de Produto Refrigeracdo Estética

Sistema de Refrigeracdo ||[Compacto

Evaporador Estatico

Instalacéo Plug-in

Tipo de Vidro Temperado

Tipo de Porta Deslizantes Traseiras

Termostato Brilho intenso em branco artico F20

Perguntas Frequentes

P: Qual é a capacidade de exposicado desta vitrine refrigerada?
R: Esta vitrine oferece trés niveis de exposicdo, que incluem duas prateleiras ajustaveis, permitindo
apresentar uma variedade de produtos de diferentes tamanhos de forma organizada.



P: Onde é mais adequada para ser utilizada?
R: E ideal para estabelecimentos como cafés, pastelarias, snack-bares e restaurantes. A sua
funcionalidade e design sao perfeitos para a exposicao de tapas, sobremesas, sanduiches e bebidas

em balcdes.

P: A instalacéo desta vitrine é complicada?
R: N&o, a vitrine foi concebida para uma instalacao "plug-in", o que significa que é de facil e rapida
colocagédo em funcionamento, ndo exigindo instalagdes complexas ou especializadas.

P: Qual a temperatura de funcionamento garantida?

R: Esta vitrine mantém uma temperatura constante entre +2°C e +6°C, um intervalo que assegura a
frescura e a seguranca alimentar dos produtos expostos. A refrigeracdo estatica contribui para a
estabilidade térmica.

P: As portas deslizantes traseiras séo faceis de limpar?
R: Sim, as portas deslizantes em vidro temperado foram pensadas para proporcionar facilidade na
limpeza e manutencao. O material robusto e a superficie lisa facilitam a higienizacao regular.



