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Vitrine Refrigerada Estatica para Tapas, Grupo Remoto

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLG4GRZ Modelo: SLVTLG4GRZ
Marca: SAYL EAN: 8436630924935
Peso: 40 kg
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Vitrine refrigerada estatica para tapas, com sistema de refrigeracdo remoto e portas

deslizantes traseiras, ideal para exposicao em bares e restaurantes.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Tapas — Vitrine de Tapas — Principais Vantagens

Concebida para a exibicao apelativa de iguarias, esta vitrine refrigerada é a aliada perfeita para

bares e restaurantes que desejam apresentar os seus produtos frescos de forma eficiente e

elegante. O seu sistema de refrigeracdo estatica garante a conservacao ideal dos alimentos,

mantendo-o0s apetitosos para os seus clientes. Com um design robusto e portas deslizantes na parte

traseira, oferece praticidade e facil acesso para o servico.

Aplicacdes Profissionais

Este expositor refrigerado € ideal para uma variedade de estabelecimentos, desde bares e cafetarias

a restaurantes e hotéis. A sua capacidade de manter a temperatura entre +2 e +6 °C é perfeita para



charcutaria, tapas, sobremesas e outros produtos que necessitam de conservacdo frigorifica. A
instalacdo requerida por um profissional assegura o correto funcionamento e a maxima eficiéncia

energeética, otimizando o investimento para o seu negocio.

Caracteristicas Técnicas

Peso 40 kg

Gas Refrigerante R600A (RECOMENDADO)
Poténcia 85W

Voltagem 230V-50HZ

Faixa de Temperatura +2/+6 °C

Compressor COMPRESSOR DO CLIENTE
Refrigerante R600A

Poténcia Refrigerante SEM GRUPO

Prateleiras 0

Classe Climatica CLASSE B

Tipo de Produto REFRIGERACAO ESTATICA
Sistema de Refrigeracéo REMOTO

Evaporador ESTATICO

Instalacéo REQUER INSTALADOR

Tipo de Vidro VIDRO TEMPERADO

Tipo de Porta PORTAS DESLIZANTES TRASEIRAS
Termaostato Brilho elevado em branco artico F20

Perguntas Frequentes

Que tipo de produtos alimentares posso expor nesta vitrine?
Esta vitrine foi concebida para expor e conservar tapas, charcutaria, queijos, sobremesas e outros

alimentos que necessitam de refrigeracao para manter a sua frescura.



Qual atemperatura de funcionamento deste equipamento?
O equipamento opera numa faixa de temperatura entre +2 e +6 °C, ideal para a maioria dos
alimentos refrigerados.

E necessario um técnico especializado para a instalacio?
Sim, a instalacdo profissional é essencial para garantir o correto funcionamento e a seguranca da
vitrine, conforme as especificacdes técnicas.

As portas de acesso sao faceis de manusear?
Sim, as portas deslizantes traseiras foram desenhadas para um acesso rapido e facil, otimizando o
servico e o reabastecimento dos produtos.

O compressor ja vem incluido com a vitrine?
N&o, esta vitrine destina-se a ser utilizada com um compressor externo fornecido pelo cliente,
permitindo maior flexibilidade na instalacéo.



