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Vitrine Self-Service Refrigerada com Portas Deslizantes Traseiras

Informacoes do Produto

SKU: SLS4GRPZ Modelo: SLS4GRPZ
Marca: SAYL EAN: 8436630924782
Peso: 40 kg
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Descricao Resumida

Vitrine self-service refrigerada estatica preta com portas deslizantes traseiras para

conservacao ideal e acesso duplo. Ideal para buffets.

Descricao Completa

Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada estatica foi concebida para oferecer a maxima visibilidade e conservacao
ideal de alimentos em ambientes de self-service. O seu design com acesso duplo facilita a
disposicao e a escolha dos produtos, tornando-a perfeita para buffets, cantinas e areas de refeicéo
rapida. Garante que 0s seus itens permanecam frescos e apelativos, impulsionando a satisfacédo do

cliente.

A estrutura robusta e o vidro temperado de alta qualidade asseguram durabilidade e seguranca,
enquanto o sistema de refrigeracdo estatica mantém uma temperatura homogénea entre +2°C e
+6°C, essencial para a qualidade e apresentacao dos produtos. O balcdo é uma solugéo eficiente e
esteticamente agradavel para qualquer estabelecimento de restauracao.

Aplicacdes Profissionais



Ideal para restaurantes, hotéis, cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracao rapida que
necessitam de apresentar e manter os alimentos refrigerados. E particularmente Util em areas de
buffet, onde a conveniéncia do acesso duplo melhora o servico. A sua versatilidade permite a
exposicdo de uma vasta gama de produtos, desde saladas e sobremesas a sanduiches e bebidas,
sempre a temperatura ideal.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Peso

Voltagem

Intervalo de Temperatura
Compressor
Refrigerante

Poténcia Refrigerante
Prateleiras

Classe Climéatica
Tipo de Produto
Evaporador
Instalacéo

Tipo de Vidro

Tipo de Porta

Termostato

Perguntas Frequentes

Detalhe

40 kg

230V-50HZ

+2°C/+6°C

Compressor do cliente (ndo incluido)
R600A

Sem grupo compressor

Classe B

Refrigeracao estéatica
Estético

Requer instalador profissional
Vidro temperado

Portas deslizantes traseiras

Alta luminosidade em branco artico F20

Para que tipo de estabelecimentos esta vitrine é mais indicada?

E ideal para buffets, cantinas, restaurantes, e qualquer espaco de restauracdo que requeira a
apresentacdo e manutencdo de alimentos refrigerados com facil acesso para os clientes. A sua

flexibilidade adapta-se a diversas necessidades comerciais.

A vitrine requer instalacéo profissional?

Sim, esta vitrine refrigerada requer a instalagéo por um profissional qualificado para garantir o correto



funcionamento e a seguranca do equipamento. Recomenda-se a contratacdo de um especialista
para o efeito.

Qual é a faixa de temperatura que esta vitrine mantém?

A vitrine opera numa faixa de temperatura entre +2°C e +6°C, o que € ideal para a conservacao de
uma grande variedade de alimentos frescos e bebidas. Esta temperatura ajuda a preservar a
qualidade e o sabor dos produtos.

O compressor vem incluido com a vitrine?

N&o, o compressor € um componente que deve ser fornecido e instalado pelo cliente ou por um
técnico, pois a vitrine é fornecida "sem grupo compressor". Isto oferece flexibilidade na escolha do
compressor mais adequado as suas necessidades.

Como o vidro temperado beneficia o produto?

O vidro temperado oferece maior resisténcia a impactos e mudancas de temperatura, garantindo a
seguranca do equipamento e dos alimentos expostos. Além disso, melhora a visibilidade dos
produtos, convidando os clientes & compra.



