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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada Self-Service Duplo Acesso

Informacoes do Produto

SKU: SLS6GRP
Marca: SAYL
Peso: 45 kg

Modelo:

EAN:

SLS6GRP

8436630924690

Imagens do Produto

=

Especificacoes
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Marca SAYL

Modelo SLS6GRP

EAN 8436630924690

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada self-service estatica com duplo acesso e portas deslizantes traseiras,

ideal para exposicao de alimentos frescos.

Descricao Completa

Concebida para a exposicdo e conservacdo de alimentos em regime self-service, esta vitrine
refrigerada assegura que os seus produtos se mantém sempre frescos e visiveis. Com o seu design
de duplo acesso, permite uma interacao fluida e eficiente por parte dos clientes, sendo ideal para
ambientes de restauragdo movimentados. A estética moderna, aliada a funcionalidade de
refrigeracdo estatica, torna-a imprescindivel para qualquer estabelecimento que preze pela qualidade
de servico e apresentacao dos seus artigos.

A estrutura robusta e os materiais de alta qualidade garantem a durabilidade e a facilidade de
limpeza, caracteristicas essenciais num ambiente comercial exigente. A iluminacao de alto brilho no
interior da arca realca a frescura dos alimentos, atraindo a atencéo e incentivando a escolha dos
clientes. E a solucdo perfeita para buffets, cantinas, pastelarias e outros pontos de venda que
procuram uma forma pratica e elegante de apresentar os seus produtos refrigerados.

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens



e Design de Duplo Acesso: Otimiza o fluxo de clientes e a facilidade de acesso aos produtos
de ambos os lados, aumentando a eficiéncia do servico.

e Refrigeracédo Estatica Eficaz: Mantém uma temperatura uniforme e controlada entre +2°C e
+6°C, garantindo a conservacéo ideal dos alimentos.

e Construcdo Duravel: Fabricado com materiais resistentes e vidro temperado, assegura uma
longa vida util e facil manutencéo.

e Portas Deslizantes Traseiras: Oferecem acesso conveniente para reposicdo de stock e
limpeza, sem perturbar a area de servico ao cliente.

e lluminacéo Interna a LED: Realc¢a a visibilidade dos alimentos, tornando-os mais apelativos e
convidativos.

Aplicacdes Profissionais

Esta vitrine é perfeitamente adequada para uma variedade de estabelecimentos no setor da
restauracdo e hotelaria. Em buffets de hotéis e restaurantes, permite uma exposicdo apetitosa e
acessivel de saladas, sobremesas e pratos frios. Em cantinas e refeitérios, otimiza a distribuicéo
rapida de refeicdes, enquanto em pastelarias e cafés, exibe bolos e sanduiches frescos de forma
convidativa. A sua versatilidade torna-a um investimento valioso para qualquer negdcio que requeira
a exposicao refrigerada de alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Peso 45 kg

Gas Refrigerante R600A 36,5G
Poténcia Elétrica 90w
Voltagem 230V-50HZ
Faixa de Temperatura +2°C/+6°C
Compressor HXD55MA
Poténcia de Refrigeracao 180W
Prateleiras 0

Classe Climatica CLASSE B
Tipo de Refrigeracéo ESTATICA
Sistema de Refrigeracao REMOTA

Evaporador ESTATICO



Instalacéo PLUG-IN

Tipo de Vidro TEMPERADO
Tipo de Porta PORTAS DESLIZANTES TRASEIRAS
Termostato Brilho elevado em branco artico F20

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta vitrine para exposi¢cao de alimentos?

Esta vitrine de self-service foi projetada para otimizar o espaco de exposicdo, permitindo uma
apresentacdo atrativa e acessivel de uma grande variedade de produtos, apesar de n&o incluir
prateleiras internas, dando total flexibilidade ao utilizador.

E facil de limpar e manter?
Sim, a construcdo robusta em materiais de alta qualidade e o design funcional com portas
deslizantes traseiras facilitam grandemente a limpeza diaria e a manutencdo do equipamento,

assegurando a higiene necessaria.

Posso controlar a temperatura da vitrine?
Sim, a vitrine possui um termostato de alto brilho que permite um controlo preciso da temperatura,
mantendo os alimentos dentro da faixa ideal de +2°C a +6°C para uma conservacao segura e eficaz.

A vitrine é adequada para quais tipos de estabelecimentos?

E ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes, hotéis, buffets, cantinas,
pastelarias e cafés, onde a exposicdo refrigerada de produtos como saladas, sobremesas e bebidas
é fundamental.

Esta vitrine utiliza algum tipo de gas refrigerante?
Sim, esta vitrine opera com gas refrigerante R600A (36,5G), uma opcéo eficiente e mais amiga do
ambiente, contribuindo para um menor impacto ecoldgico sem comprometer a performance de

refrigeracéo.



