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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Refrigerada Expositora de Tampa V26GRZ

Informacoes do Produto

SKU: SLV26GRZ Modelo: SLV26GRZ

Marca: SAYL EAN: 8436630921446

Peso: 25 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/dos-pisos-
tapas-v26grz.jpg, , , ,

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

Estado Optimização pending



Marca SAYL

Modelo SLV26GRZ

EAN 8436630921446

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada estática compacta e versátil para exposição de tapas, com porta

deslizante traseira, uma prateleira ajustável e vidro temperado.

Descricao Completa

Exposição Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada estática é ideal para negócios que procuram um equipamento compacto,

versátil e eficiente para a exposição de tapas ou outros produtos que necessitem de refrigeração.

Com as suas portas deslizantes traseiras, o acesso é facilitado, otimizando o serviço e a

manutenção. A prateleira ajustável no interior permite organizar o espaço conforme as suas

necessidades, garantindo sempre uma apresentação impecável dos alimentos.

O design com vidro temperado assegura durabilidade e segurança, enquanto o seu sistema de

refrigeração estática mantém os produtos a uma temperatura consistente entre +2ºC e +6ºC,

essencial para preservar a frescura e a qualidade dos itens expostos. Este equipamento é a solução

ideal para otimizar o seu espaço de balcão e atrair mais clientes com uma apresentação apelativa.

Aplicações Profissionais

Perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes e bares a pastelarias e

esplanadas. A vitrine expositora é particularmente útil para apresentar tapas, sobremesas,

sanduíches ou saladas individuais, mantendo-os frescos e visíveis para os clientes. A sua instalação

requere a intervenção de um técnico especializado, garantindo um funcionamento seguro e

otimizado desde o primeiro dia.

Este equipamento permite-lhe exibir os seus produtos refrigerados de forma profissional e

convidativa, aumentando as vendas por impulso e a satisfação do cliente. A eficiência energética,

com o refrigerante R600A, contribui para a redução dos custos operacionais, tornando-o um

investimento inteligente para qualquer negócio.

Características Técnicas



Característica Detalhe

Peso 25 kg

Voltagem 230V-50HZ

Gama de Temperatura +2ºC/+6ºC

Compressor COMPRESSOR DO CLIENTE

Refrigerante R600A

Potência do Refrigerante SEM GRUPO

Prateleiras 1

Classe Climática CLASSE B

Tipo de Refrigeração ESTÁTICA

Evaporador ESTÁTICO

Instalação INSTALADOR NECESSÁRIO

Tipo de Vidro VIDRO TEMPERADO

Tipo de Porta PORTAS DESLIZANTES TRASEIRAS

Termóstato Alto brilho em branco ártico F20

Perguntas Frequentes

Qual a temperatura de operação desta vitrine refrigerada?

A vitrine opera numa gama de temperatura entre +2ºC e +6ºC, garantindo que os seus produtos se

mantêm sempre frescos e seguros para consumo.

É fácil de aceder aos produtos para serviço e reabastecimento?

Sim, o equipamento dispõe de portas deslizantes na parte traseira, o que facilita o acesso rápido e

eficiente aos produtos por parte do pessoal de serviço ou para reposição de stock.

Preciso de um técnico para instalar a vitrine?

Sim, a instalação desta vitrine refrigerada requer um instalador qualificado. Recomenda-se a

contratação de um profissional para assegurar o correto funcionamento e a validade da garantia.

Que tipo de refrigeração utiliza esta vitrine?

Este modelo utiliza refrigeração estática, que é ideal para manter a humidade adequada e evitar que

os alimentos sequem, sendo perfeito para tapas e outros produtos delicados.



A vitrine possui prateleiras ajustáveis?

Sim, a vitrine está equipada com uma prateleira ajustável, permitindo-lhe personalizar o

espaço interno de acordo com os diferentes tamanhos e tipos de produtos que pretende

expor.


