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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Buffet Refrigerado Self-Service com 1 Prateleira - BUF15

Informacoes do Produto

SKU: SLBUF15
Marca: SAYL
Peso: 80 kg

Modelo:

EAN:

SLBUF15

8436630920463

Especificacoes



Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/buffet-
bufl5.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/buffet-bufl5-1.jpg, , ,

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
Estado Optimizacao pending

Marca SAYL

Modelo SLBUF15

EAN 8436630920463

Descricao Resumida

Buffet refrigerado self-service BUF15, ideal para hotéis e restaurantes, com refrigeracao

estatica e design elegante para exposicéo de alimentos.

Descricao Completa

Buffet refrigerado self-service — Buffet Refrigerado — Principais Vantagens

Concebido para proporcionar a méaxima versatilidade e eficAcia em ambientes de restauracao, este
expositor self-service combina design elegante com funcionalidade de refrigeracéo estéatica. E ideal
para manter os alimentos frescos e visivelmente apelativos, otimizando a apresentacdo em qualquer
buffet ou evento. A sua construcdo robusta e mobilidade facilitam a adaptacdo a diferentes
configuracbes de espaco, garantindo sempre a temperatura ideal para a conservacao dos produtos.

Aplicac@es Profissionais

Este expositor mével é a solucao perfeita para hotéis, restaurantes, cafetarias e servicos de catering
gue procuram uma apresentacdo sofisticada e um sistema de refrigeracdo fiavel para os seus
buffets. A sua versatilidade permite que seja utilizado tanto em opcbes frias como quentes,
dependendo das necessidades do servi¢co, tornando-o indispensavel para a exposi¢do de saladas,
sobremesas, petiscos e outras iguarias que requerem manutencdo de temperatura. A instalacéo
"plug-in" oferece flexibilidade maxima para o seu negécio.

Caracteristicas Técnicas



Peso

Gas Refrigerante
Poténcia

Voltagem

Intervalo de Temperatura
Compressor

Poténcia de Refrigeracao
Prateleiras

Classe Climatica

Tipo de Refrigeracao
Sistema de Refrigeracao
Evaporador

Instalacéo

Tipo de Vidro

Termostato

Perguntas Frequentes

80 kg

R600A 40G

90W

230V-50HZ

+4°C a +8°C

HXDS5MA

180w

CLIMATE CLASS 3

Estatica

Compacto

Estatico

Plug-in

Temperado

Alta luminosidade em branco artico F20

Qual a temperatura de funcionamento deste buffet refrigerado?

Este buffet opera numa faixa de temperatura entre +4°C e +8°C, sendo ideal para manter a frescura
de uma vasta gama de alimentos e bebidas. E perfeitamente adequado para eventos e servicos de
buffet onde a refrigeracao eficaz é crucial.

E facil de mover e instalar?
Sim, o design versatil e movel deste buffet, juntamente com a instalagéo "plug-in", permite uma facil
movimentacdo e rapida colocacdo em qualquer area desejada, sem necessidade de instalacbes

complexas. A sua mobilidade é uma mais-valia para adaptar o espaco.

Que tipo de alimentos posso expor neste equipamento?

Este buffet refrigerado é perfeito para exibir uma variedade de produtos que necessitam de
refrigeracdo, como saladas, frutas, sobremesas, sandes e bebidas. A sua capacidade de manter uma

temperatura constante garante a seguranca e qualidade dos alimentos expostos.



Como é feita a manutencéo e limpeza do equipamento?
A superficie lisa e os materiais de alta qualidade facilitam a limpeza diaria, assegurando a higiene
necessaria em ambientes profissionais. E recomendado seguir as instrugées do fabricante para uma
manutencao periddica que garanta a longevidade do buffet.

Este buffet € adequado para uso continuo ou apenas para eventos pontuais?

Desenvolvido para um desempenho fiavel, este buffet é robusto o suficiente para uso continuo em
estabelecimentos de restauracdo de alto volume, bem como para eventos pontuais. A sua eficiéncia
energética contribui para um funcionamento econdmico e consistente.



