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Buffet Refrigerado Mével com Refrigeracéo Estatica BUF150E

Informacoes do Produto

SKU: SLBUF150E Modelo: SLBUF150E
Marca: SAYL EAN: 8436630920388
Peso: 80 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/buffet-
bufl50e.jpg, , , ,

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

Estado Optimizagao pending



Marca SAYL
Modelo SLBUF150E

EAN 8436630920388

Descricao Resumida

Buffet refrigerado movel e versatil, ideal para "self-service", garantindo a frescura dos

alimentos com design elegante e tecnologia de refrigeracao estatica.

Descricao Completa

Buffet Refrigerado — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado da linha BUF150E destaca-se pela sua versatilidade e mobilidade,
oferecendo diversas opcdes para a apresentacdo de alimentos, sejam quentes ou frios. Foi
concebido para proporcionar uma solucao de "self-service" eficiente e com um design elegante. A
sua estrutura facilita a integracdo em qualquer ambiente de restauracdo, otimizando o fluxo de
servigo e a satisfagcdo do cliente.

A tecnologia de refrigeracao estatica garante a conservacao ideal dos produtos, mantendo-os frescos
e apetitosos por mais tempo. A facilidade de limpeza e manutencao, aliada a sua construcéo robusta,
torna-o um investimento duradouro para o seu estabelecimento. Eleve a experiéncia gastronémica
do seu neg6cio com um equipamento que combina funcionalidade e estética.

Aplicacbes Profissionais

Este mddulo refrigerado é ideal para hotéis, restaurantes, catering e qualquer tipo de servico de
alimentacdo que exija a exposicdo e manutencdo de alimentos a temperatura controlada. A sua
capacidade de adaptacdo a diferentes configuracdes de buffet torna-o indispensavel para eventos,
pequenos-almogos, almogos e jantares, onde a apresentacdo € crucial para atrair e satisfazer os
clientes. O design elegante integra-se perfeitamente em areas de jantar sofisticadas, melhorando o
aspeto geral do espaco.

Perfeito para a sua esplanada ou sala de refei¢cdes, este equipamento permite criar ilhas de buffet
apelativas e funcionalmente adaptadas as suas necessidades diarias. Proporciona flexibilidade na
organizacado de refeicdes, permitindo servir uma vasta gama de pratos, desde saladas frescas a
sobremesas refrigeradas, garantindo sempre a qualidade e a seguranca alimentar. A sua equipa ira
valorizar a facilidade de manuseamento e a praticidade para reposicao e limpeza.



Caracteristicas Técnicas

Peso 80 kg

Gas R600A 45G

Poténcia 920 W

Voltagem 230V-50HZ

Intervalo de Temperatura +4°C a +8°C

Compressor NEK6170Y

Refrigerante R600A

Poténcia do Refrigerante 250 W

Prateleiras 1

Classe Climatica CLASSE CLIMATICA 3

Tipo de Produto REFRIGERACAO ESTATICA
Sistema de Refrigeracao COMPACTO

Evaporador ESTATICO

Instalacéo PLUG-IN

Terméstato Grande dimenséo e alta luminosidade, B4U Touch B4U

Perguntas Frequentes

1. Qual a gama de temperatura que este buffet refrigerado consegue manter?

Este buffet € capaz de manter uma temperatura entre +4°C e +8°C, ideal para a conservacao segura
de uma ampla variedade de alimentos frios, prolongando a sua frescura e qualidade para o servigo
de "self-service".

2. E facil mover este equipamento para diferentes locais no meu estabelecimento?

Sim, o design do buffet BUF150E foi concebido para ser mével e versatil, o que facilita o seu
transporte e posicionamento em diversas areas de servico, adaptando-se as necessidades
especificas de cada evento ou momento.

3. Que tipo de refrigeracéo utiliza este buffet?
O buffet utiliza um sistema de refrigeracdo estatica, que é uma solucdo eficiente para manter os
alimentos frescos de forma continua e sem variacbes bruscas de temperatura, garantindo a sua



integridade.

4. Este equipamento é adequado para qualquer tipo de neg6cio de restauragao?
Absolutamente. A sua versatilidade e design elegante tornam-no perfeito para uma vasta gama de
aplicacbes profissionais, desde hotéis e restaurantes a servicos de catering, melhorando a
apresentacao e conservacao dos alimentos.

5. Quais sao as caracteristicas do termdéstato deste modelo?

O term@stato deste equipamento é de grande dimenséo e alta luminosidade, do tipo B4U Touch B4U,
permitindo um controlo e monitorizagdo precisa e facil da temperatura interna, crucial para a
seguranca alimentar e qualidade do servigo.



