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Buffet Refrigerado Estatico BUF15E-T - Self-Service

Informacoes do Produto

SKU: SLBUF15E-T Modelo: SLBUF15E-T
Marca: SAYL EAN: 8436630920708
Peso: 80 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/buffet-
bufl5e-t.jpg, , ,,
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Estado Optimizagao pending



Marca SAYL
Modelo SLBUF15E-T

EAN 8436630920708

Descricao Resumida

Buffet refrigerado estatico movel e versatil, concebido para self-service, mantendo

alimentos frescos entre +4/+8°C com design elegante.

Descricao Completa

Buffet Refrigerado — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado € uma solucdo inovadora que combina versatilidade e design elegante,
ideal para o setor de restauracéo e hotelaria. E um equipamento mével que oferece mltiplas opcdes
para manter os alimentos refrigerados com eficiéncia e seguranca, garantindo uma apresentacao
impecavel para os seus clientes. O seu sistema de refrigeracao estatica permite preservar a frescura
dos produtos, tornando-o perfeito para buffets de pequeno-almogo, almogo ou jantar.

Concebido para um funcionamento pratico e adaptavel, este movel de self-service pode ser
facilmente integrado em qualquer ambiente, seja num restaurante, hotel ou cantina. A facilidade de
movimentagdo e a robustez da sua construcdo asseguram uma durabilidade superior, enquanto o
design moderno complementa a estética de qualquer espaco. E a escolha adequada para negdcios
gue valorizam tanto a funcionalidade como a aparéncia na exposicao de alimentos.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, refeitorios, cafetarias e servicos de catering, onde a apresentacao e
conservacao de alimentos frescos sd@o cruciais. A sua natureza autoportante e capacidade de
refrigeracdo estatica tornam-no um ativo valioso para buffets de pequeno-almogco em hotéis, onde
oferece uma solucdo pratica e higiénica para os hospedes. A adaptabilidade deste equipamento
permite uma utilizacdo eficaz em qualquer estabelecimento que procure otimizar a exposicao dos
seus produtos refrigerados, garantindo a sua integridade e atratividade visual. A simplicidade de
utilizagdo e manutengéo é uma mais-valia em ambientes de ritmo acelerado.

Caracteristicas Técnicas



Peso 80 kg

Gas Refrigerante R600A 38G
Poténcia 90w
Voltagem 230V-50HZ
Intervalo de Temperatura +4/+8°C
Compressor HXD55MA
Poténcia Refrigerante 250 W
Prateleiras 1

Classe Climatica CLASSE 3
Tipo de Refrigeracéo ESTATICA
Sistema de Refrigeracao COMPACTO
Evaporador ESTATICO
Instalacéo PLUG-IN
Terméstato B4U Touch B4U, de grandes dimensdes e alta luminosidade

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de refrigeracdo deste buffet?

O buffet opera numa faixa de temperatura de +4 a +8°C, ideal para manter diversos tipos de
alimentos frescos e seguros para consumo prolongado. Esta capacidade assegura a qualidade dos
pratos servidos em qualquer evento ou servico de restauragao.

E facil de movimentar e instalar?
Sim, o design mével deste buffet permite uma facil movimentacdo e o seu sistema de instalacéo
"plug-in" significa que esta pronto a usar assim que ¢é ligado a corrente. E uma solucéo pratica para
configuracdes de espaco flexiveis.

Este equipamento é adequado para todo o tipo de self-service?

Com opcdes de refrigeracdo estatica, € especialmente adequado para buffets frios, saladas,
sobremesas e laticinios, proporcionando uma apresentacao apelativa e a temperatura ideal. A sua
versatilidade adapta-se a varias necessidades de exposicao de alimentos.

Que tipo de compressor utiliza e qual a sua eficiéncia?
Integra um compressor HXD55MA com poténcia refrigerante de 250W e utiliza o gas R600A,



conhecido pela sua eficiéncia energética e menor impacto ambiental. Isto garante um desempenho
fiAvel e um consumo otimizado de energia.

Como se processa a manutencdao e limpeza do buffet?

A concecdo deste buffet foi pensada para facilitar a limpeza e manutencdo diarias, garantindo a
méxima higiene alimentar. As superficies lisas e 0s componentes acessiveis tornam o0 processo
rapido e eficiente.



