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Vitrine Refrigerada Expositora 2°C/6°C Porta Deslizante

Informacoes do Produto

SKU: SLIN120/80-140HA-B Modelo: SLIN120/80-140HA-B
Marca: SAYL EAN: 8436630923167
Peso: 225 kg

Imagens do Produto




Especificacoes

Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-h-
self-h60-in120-80-140ha-b-black-humidity-.jpg,
https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-h-
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https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-h-
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Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
Estado Optimizagéo pending

Marca SAYL

Modelo SLIN120/80-140HA-B
EAN 8436630923167

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada expositora vertical com controlo de humidade, ideal para produtos

delicados. Inclui 3 prateleiras ajustaveis e portas deslizantes.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Destaques do Produto

Esta vitrine refrigerada integra com controlo de humidade é a solucéo ideal para a exposicdo de
produtos delicados que requerem condi¢cdes especificas de conservacdo. O seu design vertical e
funcionalidade avancada garantem que 0s seus produtos se mantenham frescos e apelativos,
otimizando a experiéncia do cliente. Fabricado com materiais de alta qualidade, este equipamento
assegura durabilidade e fiabilidade no seu funcionamento diario, contribuindo para a eficiéncia do
seu negocio.

Aplicacbes Profissionais



Perfeita para estabelecimentos de restauracdo, pastelarias, delicatessens e bares que necessitem de
expor alimentos frescos como sobremesas, charcutaria fina ou produtos de pastelaria com controlo
de humidade. A exposi¢do vertical dos produtos, aliada as portas deslizantes traseiras, facilita o
acesso para reposicdo e atendimento, tornando-a numa peca central em qualquer ambiente
comercial. E uma mais-valia para a sua equipa e para a satisfacio dos seus clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Especificacao
Peso 225 kg

Gas Refrigerante R290 120G
Poténcia 2,9A
Voltagem 230V-50HZ

Intervalo de Temperatura e
2°C / 6°C - 40%-80% RH

Humidade

Compressor SCE18MNX

Poténcia de Refrigeracédo 1470 W

Prateleiras 3

Classe Climatica CLASSE D

Tipo de Produto VENTILATED COOLING + HUMIDITY

Sistema de Refrigeracao COMPACTO

Evaporador VENTILATED

Instalacéo PLUG-IN

st Ve VI’DRO DUPLO - TEMPERADO - BAIXA EMISSIVIDADE -
TERMICO

Tipo de Porta TRASEIRA DESLIZANTE & FRONTAL

Termostato Display duplo EVJ - 500 - EVCO com controlo de humidade

Perguntas Frequentes



1. Qual a gama ideal de temperatura e humidade para esta vitrine?
Esta vitrine foi concebida para operar numa gama de temperatura entre 2°C e 6°C, com um nivel de
humidade controlada entre 40% e 80% RH, ideal para produtos sensiveis.

2. Ovidro frontal é resistente a impactos?
Sim, o vidro frontal é de tipo duplo, temperado, com baixa emissividade e isolamento térmico,
proporcionando maior seguranca e eficiéncia energética.

3. E féacil realizar a manutencéo ou limpeza deste equipamento?
O sistema de arrefecimento compacto e o design com portas deslizantes traseiras facilitam o acesso
para limpeza e manutencao de rotina, assegurando a higiene necessaria.

4. Quantas prateleiras inclui esta vitrine e sdo ajustaveis?
A vitrine inclui 3 prateleiras ajustaveis, permitindo flexibilidade na organizacéo e exposi¢cdo dos seus
produtos de forma eficiente.

5. Pode ser utilizada para diferentes tipos de produtos?
Devido ao seu controlo de temperatura e humidade, é versatil para a exposicdo de diversos produtos
delicados, desde pastelaria a charcutaria, mantendo a sua qualidade.



