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Vitrine Refrigerada Expositora Humidade IN120/80-140HS

Informacoes do Produto

SKU: SLIN120/80-140HS Modelo: SLIN120/80-140HS
Marca: SAYL EAN: 8436630923198
Peso: 225 kg
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Descricao Resumida

Vitrine refrigerada vertical com controlo de humidade, 3 prateleiras e portas frontais

articuladas e traseiras deslizantes. Perfeita para produtos delicados.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Humidade — Principais Vantagens

Esta vitrine de exposicao refrigerada vertical, com o seu sistema de controlo de humidade otimizado,
€ uma solucao de exceléncia para a preservacao e apresentacdo de produtos delicados que exigem
condicdes ambientais especificas. Concebida para assegurar uma refrigeracao eficiente e constante,
este equipamento garante uma frescura superior e prolongada dos alimentos, minimizando a sua
deterioracdo e otimizando a experiéncia do cliente. As portas frontais articuladas e as portas
traseiras deslizantes facilitam o acesso, tanto para o pessoal de servico quanto para os clientes,
combinando funcionalidade e estética.

AplicacOes Profissionais



Ideal para pastelarias, charcutarias, cafetarias gourmet e espacos de restauracao que comercializam
produtos sensiveis a humidade e temperatura. A sua versatilidade permite expor desde bolos finos e
sobremesas, até queijos e enchidos, garantindo que cada item mantenha a sua textura e sabor
originais. A visibilidade otimizada, proporcionada pelo vidro duplo de baixa emissividade, atrai a
atencédo dos clientes e impulsiona as vendas de produtos de alto valor, tornando-a um investimento
estratégico para o seu negaocio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Especificagao
Peso 225 kg

Gas Refrigerante R290 120G
Poténcia 950 W
Voltagem 230V-50HZ

Intervalo de Temperatura e
2°C / 6°C - 40%-80% HR

Humidade

Compressor SCE18MNX

Poténcia Frigorifica 1470 W

Prateleiras 3

Classe Climética CLASSE D

Tipo de Produto REFRIGERACAO VENTILADA + HUMIDADE

Sistema de Refrigeracdo COMPACTO

Evaporador VENTILADO

Instalacéo PLUG-IN

Tipo de Vidro VIDRO DUPLO - TEMPERADO - BAIXA EMISSIVIDADE -

TERMICO

ARTICULADA FRONTAL + PORTAS TRASEIRAS

Tipo de Porta
DESLIZANTES

Termostato Duplo display EVJ - 500 - EVCO com controlo de humidade



Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta vitrine refrigerada?
Esta vitrine possui trés prateleiras ajustaveis que permitem uma organizacao flexivel e otimizada do
espaco, adequando-se a diversos tipos e volumes de produtos.

Que tipo de produtos devo expor nesta vitrine?
E ideal para produtos delicados que necessitam de controlo preciso de temperatura e humidade,
como chocolates finos, sobremesas, charcutaria de alta qualidade e pastelaria fresca.

Esta vitrine é facil de instalar?
Sim, o facto de ser do tipo "PLUG-IN" significa que a instalacdo é simplificada, necessitando apenas
de ser ligada a corrente elétrica, sem a necessidade de instalagbes complexas.

E eficiente em termos energéticos?
Com classe climatica D, esta vitrine oferece um desempenho equilibrado entre capacidade de
refrigeracdo e consumo energético, sendo uma opgao consciente para a sua exploragdo comercial.

Como o controlo de humidade beneficia os meus produtos?
O controlo de humidade integrado ajuda a manter a hidratacédo ideal dos produtos, prevenindo que
ressequem ou percam a sua qualidade, o que é crucial para garantir a satisfacao do cliente.



