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Vitrine de Quentes Drop-in Digital 600x600mm

Informacoes do Produto

SKU: SLDP60-50CG Modelo: SLDP60-50CG
Marca: SAYL EAN: 8436630921699
Peso: 60 kg Dimensdes: 600 x 600 x 515 cm
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Descricao Resumida

Vitrine de quentes drop-in com termodstato tatil, ideal para encastrar em balcbes de
servico. Promove excelente visibilidade e manutencao de calor, perfeita para hotelaria e
restauracdo. Equipada com LEDs duplos, garante apresentacao impecavel. Instalacéo

plug&play e facil limpeza.

Descricao Completa

Vitrine Aquecida de Encastre — Principais Vantagens

Este expositor aquecido foi concebido para integracdo perfeita em qualquer balcdo de servico, ideal
para estabelecimentos que procuram uma solucdo discreta e eficaz para manter e exibir alimentos
guentes. A sua tecnologia drop-in permite uma instalacdo limpa e alinhada com o design interior do
seu espago, garantindo que a atengdo se foque nos produtos em exibicdo. Com um excelente
desempenho de aquecimento, assegura que 0S seus pratos sdo servidos a temperatura ideal,
realcando a qualidade e o sabor.



A visibilidade do produto é maximizada através de uma camara de vidro de alta qualidade, resistente
e sem parafusos visiveis, o0 que ndo sO otimiza a exposicdo como facilita significativamente a
limpeza. O design inteligente elimina quaisquer obstru¢des visuais, permitindo que os clientes
apreciem plenamente a oferta gastronémica. Além disso, a iluminacdo LED dupla em cada nivel
garante que todos os itens sao apresentados sem sombras indesejaveis, realcando as suas cores e
texturas.

Equipada com um termostato tatil de Ultima geracéo, a vitrine oferece um controlo de temperatura
facil e intuitivo, com opcdes de conectividade para monitorizagdo remota. Esta funcionalidade é
crucial para manter a qualidade dos alimentos e cumprir as normas de seguranca alimentar. Sendo
um aparelho compacta e plug&play, a sua instalacdo é descomplicada, ndo exigindo drenagem ou
configuragdes complexas, 0 que a torna pronta a usar assim que chega ao seu negécio.

Aplicacbes Profissionais

Esta montra de quentes € uma adi¢cdo valiosa para uma variedade de ambientes profissionais,
incluindo restaurantes, cafetarias, padarias e estabelecimentos de hotelaria que oferecem servico de
buffet ou refeigBes rapidas. A sua capacidade de manter os alimentos em temperatura ideal e a sua
estética elegante tornam-na perfeita para exibir iguarias como tostas, salgados, pratos do dia ou
sobremesas aquecidas, aumentando a atratividade do seu servico de catering. E ideal para locais
com espaco limitado, mas que ndo abdicam da qualidade na apresentacdo e conservacdo dos
alimentos.

Também se integra facilmente em areas de servico de pequeno-almog¢o em hotéis ou em linhas de
self-service, onde a eficiéncia e a visibilidade s@o essenciais. As prateleiras ajustaveis em vidro
temperado permitem uma personalizacao flexivel do espago interno, acomodando diferentes tipos de
produtos e maximizando a sua habitabilidade. A funcionalidade Grab&Go com acesso frontal facilita
a rapida recolha dos produtos, otimizando o fluxo de clientes e a rapidez do servico.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA): 600x600x515 mm
Temperatura: +70°C

Voltagem: 230V- 50/60Hz
Poténcia: 530W

Peso: 60 KG

N° de Prateleiras: 2 unidades

Medidas de Montagem: 560x560 mm



Rebaixo: 100 mm
Tipo de Vidro: Duplo, temperado, baixa emissividade

Termostato: Tatil de grandes dimensdes e alto brilho (B4U Touch B4U)

Perguntas Frequentes

1. Esta vitrine é facil de instalar em balc8es existentes?

Sim, o design drop-in desta montra aquecida permite uma instalac&o facil e sem complicacdes. E um
equipamento plug&play que ndo requer instalacdo complexa nem drenagem, sendo ideal para
encaixe em aberturas preparadas no balcdo de servigo.

2. Como é garantida a visibilidade dos alimentos na vitrine?

A visibilidade é assegurada por uma camara de vidro de alta qualidade, sem parafusos visiveis,
complementada por LED duplos em cada altura. Esta iluminacao € pensada para realcar os produtos
sem criar sombras indesejaveis, mantendo uma visualizacao perfeita mesmo em condicdes adversas
de humidade ou temperatura.

3. E possivel ajustar as prateleiras internas para diferentes tipos de produtos?

Com certeza. A vitrine possui prateleiras em vidro temperado que séo totalmente ajustaveis. Esta
flexibilidade permite-lhe adaptar o espaco interior as necessidades especificas dos seus produtos,
maximizando a capacidade e a versatilidade de exibicao.

4. Qual o método de controlo da temperatura e quais as vantagens?

O controlo da temperatura é feito através de um termaostato tatil de Ultima geragéo, que é intuitivo e
facil de operar. A sua capacidade de conectividade permite a monitorizacdo remota, garantindo que
os alimentos sejam mantidos sempre na temperatura ideal de +70°C com precisao e eficiéncia.

5. Esta vitrine é adequada para um ambiente de self-service rapido?
Sim, o design Grab&Go com acesso frontal é perfeitamente adequado para ambientes de self-
service. Permite que os clientes acedam convenientemente aos produtos, agilizando o atendimento e

proporcionando uma experiéncia de compra eficiente e agradavel.



