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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Refrigerada Expositora Encastrar DP-120-50

Informacoes do Produto

SKU: SLDP120-50 Modelo: SLDP120-50

Marca: SAYL EAN: 8436630926168

Peso: 180 kg Dimensões: 1200 x 600 x 515 cm

Imagens do Produto
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Estado Optimização pending

Marca SAYL

Modelo SLDP120-50

EAN 8436630926168

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada encastrável com 1200x600x515mm, ideal para exposição de

alimentos frescos. Tecnologia PLUG&PLAY, termóstato touch e dupla iluminação LED.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada – Principais Vantagens

Concebida para uma integração perfeita em qualquer balcão de serviço, esta montra refrigerada

drop-in modelo DP-120-50 é a solução ideal para estabelecimentos que procuram otimizar a

apresentação dos seus produtos. Destaca-se por uma visibilidade superior, graças à sua construção

sem parafusos e câmara de vidro de alta qualidade, garantindo que os seus artigos se mantenham

impecáveis e atraentes, mesmo em ambientes com flutuações de temperatura e humidade. A

iluminação de LEDs duplos em cada nível realça a frescura dos alimentos, eliminando sombras

indesejáveis.

Este expositor integra um termóstato tátil de última geração, intuitivo e com conectividade para

monitorização eficiente. O sistema PLUG&PLAY significa que está pronto a usar, sem a necessidade

de instalações complexas ou drenagens adicionais, facilitando a sua implementação em qualquer



espaço. Equipada com grupos de refrigeração potentes, esta unidade assegura um desempenho

consistente e ótimo em todas as operações di arrefecimento.

Aplicações Profissionais

A versatilidade da montra refrigerada torna-a perfeita para múltiplos ambientes de restauração,

incluindo restaurantes, hotéis e pastelarias. É excecional na conservação e exibição de alimentos

frios como sobremesas, sanduíches, saladas e produtos de charcutaria, mantendo-os na

temperatura ideal (+2ºC a +6ºC). A capacidade de ajuste das prateleiras de vidro temperado permite

maximizar o espaço interno, adaptando-se a diferentes necessidades de exposição. A sua facilidade

de limpeza e manutenção, aliada à robustez da construção, garante uma solução duradoura e

higiénica para qualquer negócio na restauração rápida.

Características Técnicas

Dimensões (LxPxA) 1200x600x515mm

Medidas de Montagem (LxP) 1160x560mm

Recuo 100mm

Temperatura de Operação +2ºC a +6ºC

Voltagem 230V – 50Hz

Gás Refrigerante R290

Potência Frigorífica 1500W

Potência Elétrica 920W

Peso 180KG

Refrigerante Auxiliar R600A 82G

Compressor NEK6170Y

Prateleiras 2

Classe Climática CLASSE B

Tipo de Refrigeração VENTILADA

Evaporador ESTÁTICO

Instalação PLUG-IN



Tipo de Vidro DUPLO - TEMPERADO - BAIXA EMISSIVIDADE - TÉRMICO

Tipo de Porta PORTAS TRASEIRAS DE CORRER

Termóstato Grande e de alta luminosidade, B4U Touch B4U

Perguntas Frequentes

Qual a faixa de temperatura que esta vitrine drop-in mantém?

Esta vitrine foi concebida para manter uma temperatura constante entre +2ºC e +6ºC, ideal para a

refrigeração de uma vasta gama de produtos alimentares.

A vitrine necessita de alguma instalação especial?

Não, o design PLUG&PLAY permite que esta vitrine seja utilizada imediatamente após a ligação à

corrente, sem requerer instalações complexas ou drenagens adicionais.

Como é assegurada a visibilidade dos produtos expostos?

A visibilidade é garantida por uma câmara de vidro de alta qualidade e dupla iluminação LED em

cada altura, que elimina sombras e realça a apresentação dos alimentos.

É fácil limpar o interior da vitrine?

Sim, a construção sem parafusos e o design pensado para a higiene facilitam as operações de

limpeza, assegurando a máxima conformidade com as normas sanitárias.

Posso ajustar as prateleiras para diferentes produtos?

Com certeza. A vitrine possui prateleiras grandes e reguláveis em vidro temperado, que oferecem

flexibilidade máxima para a organização e exposição de diversos tipos de produtos.


