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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada Drop-In DP-100-80A

Informacoes do Produto

SKU: SLDP100-80A
Marca: SAYL
Peso: 135 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLDP100-80A

8436630926090

1000 x 600 x 815 cm

Imagens do Produto




Especificacoes

Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/drop-in-
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Marca SAYL

Modelo SLDP100-80A

EAN 8436630926090

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada Drop-In com refrigeracdo ventilada, ideal para exposicdo de

alimentos em self-service. Design elegante, facil de integrar e limpar.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada foi concebida para uma integracdo perfeita em qualquer balcdo de bar ou
zona de exposi¢do, onde o impacto visual e a funcionalidade sé@o cruciais. Com um design inovador,
garante que 0s seus produtos estejam sempre a temperatura ideal, enquanto oferece uma
visibilidade impecavel, mesmo nas condi¢cdes ambientais mais desafiadoras. A sua construcao
robusta e esteticamente agradavel, sem parafusos visiveis, simplifica a limpeza e realca a
apresentacdo dos alimentos.

O terméstato tatil de dltima geracdo proporciona um controlo preciso e intuitivo da temperatura,
permitindo a conectividade para monitorizacdo remota. Este equipamento destaca-se pela sua
facilidade de instalacdo, sendo um sistema "Plug&Play" que ndo requer drenagem, 0 que 0O torna
ideal para estabelecimentos que procuram solugfes rapidas e eficientes. A iluminagdo LED dupla em



cada altura assegura que cada item exposto brilhe sem quaisquer sombras indesejaveis, realcando o
apelo visual do seu expositor.

AplicacOes Profissionais

Este expositor refrigerado é a escolha perfeita para uma vasta gama de negdcios na restauracgéo,
desde restaurantes e pastelarias a hotéis e cafetarias. A sua capacidade de integrar-se
discretamente no design do espaco torna-o versatil para a exibicdo de sobremesas frescas, saladas,
sanduiches ou outros produtos que necessitem de refrigeracéo. E ideal para buffets e areas de self-
service, onde a praticidade e a apresentacdo sdo fundamentais para o sucesso, permitindo um
acesso facil e conveniente aos clientes.

A adaptabilidade das prateleiras em vidro temperado permite otimizar o espaco interior, tornando o
expositor funcional para diferentes tipos e tamanhos de produtos. Seja para um pequeno shack-bar
ou para um hotel de grande dimensdo, a montra refrigerada cumpre os requisitos de higiene,
seguranca alimentar e eficiéncia energética, assegurando a conservacao adequada dos alimentos e
maximizando a sua visibilidade para atrair os clientes.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA) 1000x600x815mm
Medidas de Montagem 960x560mm
Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante

R290 (120g)

Poténcia Frigorifica 1500W
Poténcia 905w
Peso 135kg

N° de Prateleiras 3 unidades
Recesso 100mm

Tipo de Produto

Sistema de Refrigeracéo

Tipo de Evaporador

Refrigeracdo Ventilada
Drop-In

Ventilado



Instalacéo Plug-In

Tipo de Vidro Duplo, Temperado, Baixa Emissividade, Térmico

Tipo de Porta Traseira Deslizante e Frontal (Grab&Go)

Terméstato Tatil de grande dimensé&o e alto brilho (B4U Touch B4U)
Classe Climatica Classe B

Perguntas Frequentes

1. Para que tipo de produtos é mais adequada esta vitrine?

Esta vitrine foi concebida para exibir e conservar produtos frescos como sobremesas, bolos,
sanduiches e saladas, mantendo-os a uma temperatura ideal entre +2°C e +6°C. E ideal para
qualquer estabelecimento que necessite de apresentar alimentos refrigerados de forma apelativa e
higiénica.

2. Quais as vantagens do sistema "Plug&Play"?

O sistema "Plug&Play" permite uma instalacdo rapida e sem complicacfes. Nao é necessaria
qualquer configuracdo complexa ou ligagdo a drenagem externa, o que significa que o equipamento
pode ser utilizado logo apos ser ligado a corrente, poupando tempo e custos de instalacéo.

3. Como posso garantir a melhor visibilidade dos produtos?

A vitrine incorpora uma camara de vidro de alta qualidade e iluminacdo LED dupla em cada altura,
garantindo uma visibilidade perfeita e sem sombras. As prateleiras ajustaveis em vidro temperado
permitem ainda maximizar a exposi¢ao dos seus produtos de forma eficaz.

4. Esta vitrine é facil de limpar e manter?

Sim, o design da vitrine foi pensado para facilitar as operacdes de limpeza. A auséncia de parafusos
visiveis e a construcdo em vidro de alta qualidade tornam as superficies lisas e faceis de higienizar,
contribuindo para manter os mais altos padrdes de higiene no seu negacio.

5. Posso controlar a temperatura da vitrine de forma precisa?

O equipamento esta equipado com um termostato tatil de Ultima geracdo, grande e intuitivo, que
permite um controlo espetacular da temperatura. Este termostato oferece, inclusivamente,
possibilidades de conectividade para monitorizacao constante do desempenho da vitrine.



