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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Self-Service Refrigerada Estéatica Black +2/+6°C

Informacoes do Produto

SKU: SLS8GR
Marca: SAYL
Peso: 50 kg

Modelo:

EAN:

SLS8GR

8436630924706
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=
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Descricao Resumida

Vitrine self-service refrigerada estatica black, ideal para exposi¢ao de alimentos frescos.

Conservacéo de +2°C a +6°C, com portas de correr traseiras.

Descricao Completa

vitrine refrigerada self-service — Service — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada estatica foi concebida para self-service, oferecendo uma visibilidade
excecional e manutencdo otimizada de alimentos. Perfeita para estabelecimentos que necessitam de
expor produtos frescos, garante a conservacao ideal entre +2°C e +6°C, mantendo a qualidade e o
sabor. O seu design funcional facilita 0 acesso por parte dos clientes, impulsionando a satisfacéo e
as suas vendas.

Aplicac@es Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauragdo rapida, este expositor de frio
proporciona uma solucédo robusta e esteticamente apelativa. Com portas de correr traseiras, o
reabastecimento é simples e eficiente para a sua equipa, minimizando interrup¢cdes durante o
servico. A versatilidade do equipamento adapta-se a diferentes ambientes, desde buffets a areas de
exposi¢ao em snack-bares.



Caracteristicas Técnicas

Peso

Gas Refrigerante
Poténcia

Tenséao

Intervalo de Temperatura
Compressor

Poténcia Refrigerante
Prateleiras

Classe Climatica

Tipo de Produto
Sistema de Refrigeracéao
Evaporador

Instalacéo

Tipo de Vidro

Tipo de Porta

Termostato

Perguntas Frequentes

50 kg

R600A 38,5G

95w

230V-50HZ

+2°C/+6°C

HXD55MA

180W

CLASSE B

STATIC COOLING

REMOTE

ESTATICO

PLUG-IN

VIDRO TEMPERADO

PORTAS DE CORRER TRASEIRAS

Alta luminosidade em branco artico F20

1. Para que tipo de alimentos é mais adequada esta vitrine?

Esta vitrine é ideal para a exposi¢éo e conservagédo de uma vasta gama de alimentos frescos, como
sanduiches, saladas, sobremesas e laticinios, mantendo-os numa temperatura segura entre +2°C e

+6°C.

2. Quais sdo as vantagens do sistema de refrigeracéo estatica?

A refrigeracdo estatica oferece uma conservacdo suave, evitando que o0s alimentos sequem
rapidamente. E particularmente benéfica para produtos delicados que requerem uma humidade e

temperatura uniformes, garantindo frescura prolongada.



3. E facil de limpar e manter?

Sim, o design otimizado com vidro temperado e portas de correr traseiras facilita a limpeza diaria e o
reabastecimento. A superficie lisa e acessivel permite uma higienizacdo rapida, essencial em
gqualquer ambiente alimentar.

4. Esta vitrine é adequada para espacos com grande fluxo de clientes?

Absolutamente. Com o seu design de acesso duplo e portas de correr, permite que os clientes se
sirvam de forma independente e eficiente. E uma solugdo excelente para otimizar o fluxo de
atendimento em buffets e areas de self-service.

5. Quais séo os requisitos de instalagéo para este equipamento?

Esta vitrine tem um sistema "plug-in", o que significa que a sua instalacdo é simples, necessitando
apenas de uma tomada elétrica padréo (230V-50Hz). O sistema de refrigeracédo é remoto, permitindo
maior flexibilidade no posicionamento do expositor.



