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Vitrine Expositiva Refrigerada Vertical IN120/20-120T

Informacoes do Produto

SKU: SLIN120/20-120T Modelo: SLIN120/20-120T
Marca: SAYL EAN: 8436630923563
Peso: 160 kg

Imagens do Produto




Especificacoes

Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-f-t-
in120-20-120t.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/integra-f-t-in120-20-120t-1.jpg,
https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-f-t-
in120-20-120t.png, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/integra-f-t-in120-20-120t-1.png,
https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-f-t-
in120-20-120t-2.jpg

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
Estado Optimizagéo pending

Marca SAYL

Modelo SLIN120/20-120T

EAN 8436630923563

Descricao Resumida

Vitrine expositiva refrigerada vertical com portas deslizantes traseiras, ideal para uma

apresentacédo atrativa e conservacgao perfeita de produtos em restauragao.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada integra-se perfeitamente em qualquer estabelecimento de restauragao,
oferecendo uma solucdo robusta e esteticamente agradavel para a apresentacdo de produtos.
Concebida para otimizar a visibilidade, permite aos seus clientes apreciarem os artigos expostos, ao
mesmo tempo que mantém as condicGes ideais de conservacao. A sua construcdo vertical com
portas deslizantes traseiras facilita 0 acesso e a reposi¢ao por parte do seu staff, garantindo um fluxo
de trabalho eficiente em ambientes dinamicos.

O design contemporaneo, aliado a eficiéncia de refrigeracdo ventilada, assegura que os alimentos e
bebidas se mantém frescos e convidativos. O sistema de controlo tatil de alta luminosidade oferece
uma monitorizacdo precisa da temperatura, contribuindo para a seguranca alimentar e para a
satisfac@o do cliente. Esta vitrine é uma aposta inteligente para quem procura aliar funcionalidade,



durabilidade e uma apresentacéo superior.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés, delicatessens e restaurantes que pretendem exibir produtos
refrigerados como sobremesas, sanduiches gourmet, saladas ou bebidas. A sua funcionalidade de
refrigeracdo ventilada é essencial para manter a consisténcia e o sabor dos produtos mais delicados.
O sistema de portas deslizantes traseiras € uma mais-valia em espacos onde o atendimento direto
ao publico é constante, otimizando a interacéo e o servico.

Caracteristicas Técnicas

Peso: 160 kg

Gés: R600A 82G

Poténcia: 275W

Voltagem: 230V-50HZ

Gama: Neutro

Compressor: SCE18MNX

Poténcia Refrigerante: 500W

Prateleiras: 0

Classe Climética: Classe C

Tipo de Produto: Refrigeracao Ventilada

Sistema de Refrigeracéo: Compacto

Evaporador: Ventilado

Instalacé&o: Plug-in

Tipo de Vidro: Vidro Duplo - Temperado - Baixa Emissividade - Térmico
Tipo de Porta: Portas Deslizantes Traseiras

Termdstato: Grande dimenséo e alta luminosidade, B4U Touch B4U

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem da refrigeracao ventilada desta vitrine?
A refrigeracédo ventilada garante uma distribuicdo uniforme do frio, mantendo todos os produtos a



temperatura ideal e prolongando a sua frescura e qualidade de forma eficaz.

As portas deslizantes traseiras influenciam a eficiéncia energética?
As portas deslizantes traseiras foram concebidas para minimizar a perda de frio durante o
manuseamento, contribuindo para uma maior eficiéncia energética e um menor consumo.

Posso ajustar a temperatura facilmente nesta vitrine?
Sim, o termdéstato de grande dimenséo e alta luminosidade com controlo tatili B4U Touch B4U
permite um ajuste preciso e intuitivo da temperatura, facilitando a adaptacé@o as suas necessidades.

Esta vitrine é adequada para quais tipos de estabelecimentos comerciais?
Esta vitrine € ideal para estabelecimentos como pastelarias, cafés, charcutarias e restaurantes, onde
a exposicao atraente de produtos refrigerados é fundamental para o sucesso do negdcio.

Que tipo de vidro € utilizado na construcdo desta vitrine?
O vidro é duplo, temperado, com baixa emissividade e tratamento térmico, garantindo isolamento
superior, minimizando a condensacdao e real¢cando a visibilidade dos produtos.



