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Vitrine Expositiva Refrigerada Grab&Go Série IN60/80-140G-B

Informacoes do Produto

SKU: SLIN60/80-140G-B Modelo: SLIN60/80-140G-B
Marca: SAYL EAN: 8436630923006
Peso: 110 kg

Imagens do Produto
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Marca SAYL

Modelo SLIN60/80-140G-B

EAN 8436630923006

Descricao Resumida

Vitrine expositora refrigerada Grab&Go, ideal para otimizar a venda por impulso em

estabelecimentos profissionais. Design sofisticado e eficiente.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Grab&Go — Principais Vantagens

Concebida para maximizar a visibilidade e facilitar o acesso dos clientes, esta vitrine refrigerada é a
solucdo ideal para qualquer estabelecimento de restauragédo, pastelaria ou cafetaria. Com o seu
design moderno e funcionalidades pensadas para o comércio, proporciona uma experiéncia de
compra agil e eficiente. A refrigeracdo ventilada assegura a manutencdo de uma temperatura
homogénea e constante, fundamental para a conservacdo e exposicdo de produtos frescos. A
estrutura robusta e os materiais de alta qualidade garantem uma longa durabilidade e um excelente
desempenho energético, otimizando os custos operacionais do seu negoécio. As portas deslizantes
traseiras e o0 acesso frontal "Grab&Go" simplificam o reabastecimento e a interacdo do cliente.

Aplicagcbes Profissionais



Este equipamento é perfeitamente adequado para uma vasta gama de ambientes profissionais,
incluindo cafés, padarias, minimercados, restaurantes de servico rapido e hotéis que oferecem
opcdes de refeicbes pré-preparadas ou sobremesas. E ideal para expor de forma apelativa
sanduiches, saladas, bebidas, sobremesas e outros produtos que necessitem de refrigeracéo. A
funcionalidade "Grab&Go" atrai clientes que procuram conveniéncia e rapidez, enquanto o controlo
preciso da temperatura garante a seguranca alimentar e a frescura dos artigos expostos, essencial
para manter a qualidade e a reputacao do seu negécio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Peso 110 kg

Gas Refrigerante R290 120G
Poténcia 850W
Tenséo 230V-50HZ
Intervalo de Temperatura +6/+10°C
Compressor SCE18MNX
Poténcia Refrigerante 1.500W
Prateleiras 3

Classe Climética CLASSE C

Tipo de Produto

Refrigeracdo Ventilada

Sistema de Refrigeracdo Compacto

Evaporador Ventilado

Instalacéo Plug-in

Tipo de Vidro Duplo Vidro - Temperado - Baixa Emissividade - Térmico

Tipo de Porta Deslizante Traseira / Frontal Grab&Go

Termostato B4U Tactil de grandes dimensdes e alta luminosidade

Perguntas Frequentes



Para que tipo de estabelecimentos é mais indicada esta vitrine?
Esta vitrine € ideal para cafetarias, pastelarias, hotéis, minimercados e restaurantes que procuram
expor produtos refrigerados de forma atrativa e self-service.

Qual a faixa de temperatura suportada pelo equipamento?
A vitrine opera numa faixa de temperatura entre +6°C e +10°C, garantindo a conservacédo adequada
de uma variedade de alimentos e bebidas.

Quantas prateleiras possui e sdo ajustaveis?
Sim, o equipamento inclui 3 prateleiras ajustaveis, permitindo-lhe personalizar o espago interno de
acordo com as necessidades dos seus produtos.

E facil reabastecer a vitrine?
Com portas deslizantes na parte traseira, 0 acesso para reabastecimento é eficiente e discreto,
minimizando interrup¢des aos clientes.

Quais os beneficios do sistema Grab&Go para o meu negécio?
O sistema Grab&Go otimiza a experiéncia do cliente, promove a compra por impulso e aumenta a
rotatividade dos produtos, potenciando as suas vendas.



