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Fogéo de Inducao Sobremesa 6 Zonas EMPPLS7INDO30

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS7INDO30 Modelo: EMPPLS7INDO30
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 77 kg Dimensdes: 1200 x 730 x 300 cm

Imagens do Produto

= gy Q

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS7INDO30

Descricao Resumida



Fogéo de indugéo de bancada da Linha 700 Estambul com 6 zonas de 3 kW, ideal para

cozinhas profissionais exigentes. Eficiente, seguro e potente.

Descricao Completa

fogéo de inducéo profissional — Placa de Inducao Industrial — Principais Vantagens

Este fogédo por inducdo de bancada, da prestigiada Linha 700, é uma solucdo de vanguarda para
cozinhas profissionais que procuram eficiéncia e inovacao. A tecnologia de inducdo proporciona um
extraordinario controlo de temperatura e poupanca energética significativa, superando os
equipamentos de gas ou elétricos tradicionais. A rapida resposta térmica e a seguranca aprimorada
tornam-no indispensavel em ambientes de alta exigéncia, garantindo um desempenho consistente e
resultados culinarios de exceléncia. Além disso, a sua superficie lisa facilita a limpeza e manutencao,
otimizando o tempo da sua equipa.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e servicos de catering, este equipamento de confecdo adapta-se
perfeitamente a qualquer cozinha que exija rapidez e precisdo. Seja para cozedura rapida, estufados
de longa duracdo ou para manter pratos quentes, a sua versatilidade e as seis zonas de inducéo de
3 kW oferecem a flexibilidade necessaria para gerir diferentes preparacbes em simultaneo. A sua
robustez e design pensado para operacdes intensivas garantem uma integracdo harmoniosa e um
funcionamento continuo, mesmo nos picos de servico. E a escolha inteligente para chefes que
procuram otimizar o fluxo de trabalho e a qualidade dos seus pratos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Plano superior Aco inoxidavel de 2 mm de espessura
Corpo e estrutura Aco inoxidavel de 1 mm de espessura
Placas Ceramica indutiva de alta resisténcia
Campos de indugéo 6, com diametro de 250 mm

Poténcia por zona 3,0 kW



Caracteristica Detalhe

Poténcia total 18 kW

Dimensdes (LxPxH) 1200 x 730 x 300 mm

Fundo 700 mm

Tenséo 400 V

Peso 77 kg

Funcionalidades de Reconhecimento de loica, indicador de calor residual, protecéo
seguranca contra sobreaquecimento

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da tecnologia de inducéo face a outros tipos de fog6es?

A inducdo oferece eficiéncia energética superior e aquecimento ultrarrdpido, resultando em menor
consumo de eletricidade e controlo de temperatura mais preciso, o que se traduz em poupanca e
melhor qualidade na confegéo.

Este equipamento é adequado para todo o tipo de utensilios de cozinha?
N&o, os fogdes de inducio requerem panelas e frigideiras com fundo ferromagnético. E fundamental
verificar a compatibilidade dos seus utensilios antes de usar para garantir o correto funcionamento.

Como é efetuada a limpeza e manutencéo diéria deste equipamento?

A superficie em ceramica indutiva do equipamento é facil de limpar com um pano humido e
detergente suave. A sua construcdo em acgo inoxidavel também facilita a higienizacéo, contribuindo
para uma cozinha mais salubre.

Qual o nivel de seguranca oferecido pelos fogdes de inducéo?

Estes fogdes incluem funcionalidades como o reconhecimento automatico de loica e protecédo contra
sobreaquecimento, elevando o nivel de seguranca na cozinha profissional e minimizando riscos de
acidentes.

E possivel integrar este fogdo de bancada noutras linhas de equipamento de cozinha?

Sim, este fogao faz parte da Linha 700 Estambul, o que significa que é concebido para se integrar
harmoniosamente com outros mddulos da mesma linha, criando um espacgo de trabalho coeso e
funcional. Medidas de 1200x730x300mm.



