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Fogao de Inducao Industrial 6 Zonas 21 kW 1200x900x300mm Estambul

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS9INDO30 Modelo: EMPPLS9INDO30
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 90 kg Dimensdes: 1200 x 900 x 300 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS9INDO30

Descricao Resumida



Fogéo industrial de indugédo com 6 zonas e poténcia de 21 kW. Construgéo robusta em
aco inoxidavel para alta performance e poupanca de energia em cozinhas profissionais.

Dimensdes compactas (1200x900x300mm).

Descricao Completa

Inducéo Industrial — Principais Vantagens

Este inovador fogdo de inducédo, parte da linha 900, oferece uma solugdo de confecdo eficiente e
robusta para cozinhas profissionais. A sua tecnologia avancada garante uma extraordinaria
poupanca de energia, superando os dispositivos tradicionais a gas ou elétricos. Com seis zonas de
coccdo de alta poténcia e sistema de reconhecimento de loigca, maximiza a produtividade e a
seguranga na sua operagao.

Aplicacdes Profissionais

O aparelho € ideal para diversos estabelecimentos, desde grandes restaurantes e cantinas a hotéis e
empresas de catering. A sua capacidade de resposta e o controlo preciso da temperatura tornam-no
perfeito para pratos que exigem rapidez e consisténcia. A construcdo em acgo inoxidavel assegura
durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais em ambientes de restauracéo de alto
trafego. Um investimento que se traduz em eficiéncia e qualidade culinaria.

Caracteristicas Técnicas

Plano Superior de Trabalho

Corpo e Estrutura

Tecnologia

Placas Indutivas

Campos de Inducéo (diametro)

Reconhecimento de Loica

Indicador de Calor Residual

Protecéo contra Sobreaquecimento

Aco inoxidavel 2 mm de espessura
Aco inoxidavel 1 mm de espessura
Inducéo

Ceramica de alta resisténcia

250 mm

Sim

Sim

Automatico



Fundo 900 mm

Zonas 6

Poténcia por Zona 6 x 3,5 kW
Poténcia Total 21 kw

Tenséo 400 V

Peso 90 kg

Dimensdes (LxPxA) 1200x900x300 mm

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da cocc¢do por inducdo em comparacdo com o0s métodos
tradicionais?
A coccdo por inducdo oferece maior eficiéncia energética, aquecimento mais rapido e controlo
preciso da temperatura, o que se traduz em poupanca de custos e melhor qualidade na preparacao
dos alimentos.

Este fogao é adequado para cozinhas com alta demanda?
Sim, com seis zonas de alta poténcia (6 x 3,5 kW) e construcdo robusta em aco inoxidavel, este
aparelho foi concebido para suportar 0 uso intensivo em ambientes profissionais.

E necessario utilizar loi¢a especifica com este fogdo?
Sim, a tecnologia de indugéo requer loica com fundo ferromagnético. O sistema de reconhecimento
de loica integrado garante que apenas os utensilios adequados ativam o aquecimento.

Quais as caracteristicas de seguranca deste equipamento?
Inclui um sistema automatico de protecdo contra 0 sobreaquecimento e um indicador de calor
residual, garantindo um ambiente de trabalho mais seguro para a sua equipa.

A manutencdo e limpeza deste equipamento sdo complicadas?
Fabricado em aco inoxidavel, tanto o plano de trabalho como a estrutura sdo faceis de limpar e
manter, promovendo um alto padrdo de higiene na sua cozinha.



