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Fry-Top a Gas Cromo Duro Linha 700, 8.67 kW

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS7IG010K Modelo: EMPPLS71G010K
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 51 kg Dimensdes: 400 x 730 x 300 cm

Imagens do Produto

Marca CLIMA
Modelo EMPPLS71G010K

Descricao Resumida



Fry-top a gas profissional de cromo duro para cozinhas de alta exigéncia. Placa de 12

mm, 8.67 kW, ignicdo piezoelétrica, Linha 700.

Descricao Completa

fry-top a gas — Top a Gas — Principais Vantagens

Este equipamento profissional de cozedura é ideal para a confecdo de uma variedade de pratos,
desde carnes a vegetais, garantindo uma superficie de calor uniforme e controlo preciso da
temperatura. A sua robusta construcdo em ac¢o inoxidavel assegura durabilidade e resisténcia em
ambientes de cozinha exigentes, enquanto a placa de cromo duro de 12 mm permite uma
distribuicdo de calor superior, essencial para resultados culinarios consistentes.

O design pratico deste aparelho inclui caracteristicas que facilitam a limpeza diaria, como o peto
soldado e o canal para a evacuacao de gorduras. Com um sistema de ignicdo piezoelétrico e
valvulas de seguranca, oferece um manuseamento seguro e eficiente para o pessoal da cozinha. A
gaveta removivel para recolha de gorduras simplifica ainda mais a manutencéo, contribuindo para
um ambiente de trabalho mais higiénico.

AplicacBes Profissionais

A chapa de cozedura é uma ferramenta indispensavel em qualquer cozinha profissional, sendo
perfeitamente adequada para restaurantes, hotéis, cafetarias e estabelecimentos de catering que
necessitem de preparar grandes quantidades de alimentos rapidamente. A sua versatilidade torna-a
ideal para grelhar, fritar ou aquecer, adaptando-se a diversos tipos de ementas e estilos de confegéo.

A capacidade de operar com gas propano-butano ou gas natural, através dos injetores fornecidos,
confere-lhe flexibilidade energética e adaptabilidade a diferentes infraestruturas. Este aparelho
otimiza o fluxo de trabalho e aumenta a produtividade, sendo uma solugéo de eleicédo para cozinhas
com elevado volume de producao e exigéncias de qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Estrutura Aco inoxidavel
Placa de cozedura Aco retificado, 12 mm de espessura, cromo duro

Peto Aco inoxidavel soldado (estanqueidade garantida)



Caracteristica

Painéis laterais e de
comandos

Queimador

Seguranca

Ignicéo

Limpeza

Recolha de gordura

Alimentacao

Vélvulas de gas

Poténcia

Peso

Dimensb6es (AxFxH)

Linha do produto

Perguntas Frequentes

Detalhe

Aco inoxidavel

Tubular com distribuicdo uniforme do calor
Vélvula de seguranca, termopar e chama piloto
Piezoelétrico

Canal com orificio para evacuacado de gordura
Gaveta extraivel em aco inoxidavel

Predisposicao para gas propano-butano, injetores para gas natural
incluidos

8.67 kW
51 kg
400x730x300 mm

Linha 700

Qual a espessura da placa de cozedura e qual o material?

A placa de cozedura tem uma espessura de 12 mm e é fabricada em aco retificado com acabamento

em cromo duro, o que garante uma excelente conducéo e retencao de calor.

Este equipamento pode ser ligado a gas natural?

Sim, o aparelho é fornecido com 0s injetores necessérios para permitir a alteracdo de gas propano-

butano para géas natural, facilitando a sua adaptacao a diferentes instalacdes.

E facil de limpar e manter?

A chapa dispde de um peto soldado e um canal para evacuacao de gorduras, além de uma gaveta

recolhe-gorduras extraivel, tornando a limpeza diaria mais rapida e eficiente e contribuindo para a

higiene da cozinha.

Quais os tipos de estabelecimentos a que se destina este fry-top?

Este modelo da Linha 700 € ideal para cozinhas profissionais de restaurantes, cafés, hotéis e

servicos de catering, onde é fundamental uma chapa de alto desempenho e facil manutencao.



O aparelho possui mecanismos de seguranca para o utilizador?
Sim, esta equipado com um queimador tubular que inclui valvula de seguranca, termopar e chama
piloto, assegurando uma operacao segura e fiavel em todas as utilizacbes.



