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Chapa de Grelhar Elétrica Cromada 4.2 kW Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS7IEO010K Modelo: EMPPLS7IE010K
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 55 kg Dimensdes: 400 x 730 x 300 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS7IE010K

Descricao Resumida



Grelhador elétrico profissional de cromo duro, com 4.2 kW de poténcia e

400x730x300mm de dimensdes, ideal para cozinhas de alta exigéncia.

Descricao Completa

Chapa de Grelhar Elétrica — Chapa Cromada — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, este grelhador elétrico de cromo duro da Linha 700
oferece um desempenho excecional e durabilidade. A sua construcao robusta em aco inoxidavel e a
superficie de cocg¢do cromada garantem uma distribuicdo de calor uniforme, ideal para preparar uma
vasta gama de pratos com precisdo, desde carnes suculentas a vegetais frescos. O design intuitivo
facilita a limpeza diaria, contribuindo para a eficiéncia e higiene do seu espaco de restauracao.

Este equipamento destaca-se pela sua placa retificada de 12 mm de espessura, que assegura uma
excelente retencdo de calor e resisténcia ao uso continuo. As laterais e as chaminés em ago
inoxidavel ndo sé conferem uma estética moderna e profissional, como também simplificam a
manutencao. Adicionalmente, o controlo de temperatura ajustavel até 300°C, com termostato de
seguranca, permite uma gestao precisa da coc¢ao e garante a seguranca operacional, protegendo o
seu investimento.

Aplicagcbes Profissionais

Este grelhador elétrico € uma solucao versatil para cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias,
que procuram um equipamento fiavel e eficiente para grelhar diversos alimentos. A sua concecao
robusta e o cromo duro da superficie de cocgédo tornam-no perfeito para operacdes de alto volume,
onde a consisténcia na qualidade e a rapidez sao cruciais. Permite confecionar desde o pequeno-
almoco ao jantar, adaptando-se a qualquer ementa que exija grelhados perfeitos.

Os estabelecimentos de restauragéo rapida e casas de take-away também beneficiardo da rapidez e
precisdo deste equipamento, que permite manter um ritmo de servigo elevado sem comprometer o
sabor ou a textura dos alimentos. A gaveta recolhe-gorduras removivel contribui para um ambiente
de trabalho mais limpo e facilita a conformidade com as normas de higiene e seguranca alimentar,
um aspeto fundamental para qualquer negdcio de sucesso no setor da restauracao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura Totalmente em aco inoxidavel



Caracteristica Detalhe

Placa de coccao Aco retificado de 12 mm de espessura com peto em aco inoxidavel
Painéis Laterais, de comandos e chaminés em aco inoxidavel
Resisténcias De alta poténcia em aco inoxidavel

Controlo de Termostato de trabalho regulavel até 300°C com termostato de
Temperatura seguranca

Indicadores De funcionamento e alimentacéo

Limpeza Canal com orificio para limpeza da placa e evacuacédo de gordura
Gaveta Recolhe-gorduras extraivel em aco inoxidavel

Fundo 700 mm

Controlos 1

Tipo de placa Cromo duro

Espessura da placa 12 mm

Tenséo 400 V

Poténcia 4,20 kW

Peso 55 kg

Dimensdes 400x730x300 mm (AxFxH)

Perguntas Frequentes

Qual a faixa de temperatura que esta chapa consegue atingir?

Esta chapa de grelhar elétrica atinge uma temperatura maxima de 300°C, permitindo uma vasta
gama de opcdes de confecdo, desde selar carnes a grelhar vegetais delicados. O termostato
regulavel garante precisdo em cada prato.

E facil de limpar apds o uso diario em ambientes profissionais?

Sim, a placa de cromo duro possui um peto soldado que garante a estanquidade, e o canal com
orificio para evacuagdo de gordura, juntamente com a gaveta extraivel, tornam a limpeza muito
simples e rapida.

Qual a durabilidade esperada para a placa de cocg¢éo?
A placa de cocc¢do é fabricada em aco retificado de 12 mm de espessura, um material robusto que



oferece elevada resisténcia ao desgaste e uso intensivo, garantindo uma longa vida util ao
equipamento.

Este equipamento é adequado para uso continuo em cozinhas de grande volume?

Com resisténcias de alta poténcia em aco inoxidavel e construcdo robusta, este grelhador elétrico é
perfeitamente apto para o ritmo acelerado de cozinhas industriais e estabelecimentos de hotelaria e
restauragdo com grande fluxo.

Quais os beneficios da superficie de cromo duro para a confecéo de alimentos?

A superficie de cromo duro proporciona uma condugcdo de calor superior e uma distribuicdo
homogénea do mesmo, o que resulta em alimentos cozinhados de forma mais uniforme e eficiente.
Além disso, a sua superficie antiaderente facilita a manipulacdo dos alimentos e melhora a
experiéncia de grelhar.



