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Chapa Elétrica Cromo Duro Linha 900, 18 kW

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS9IEO30K Modelo: EMPPLS9IE030K
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 154 kg Dimensdes: 1200 x 900 x 300 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS9IEO30K

Descricao Resumida



Chapa elétrica de cromo duro de 18 kW para cozinhas profissionais. Ideal para

sobremesa, oferece cozedura rapida e limpeza facil. Dimens&es: 1200x900x300 mm.

Descricao Completa

Chapa elétrica cromo duro — Chapa Elétrica de Cromo Duro — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta poderosa chapa elétrica de cromo duro, ideal para uma
confecdo rapida e uniforme de diversos alimentos. A alta poténcia de 18 kW assegura um
aguecimento eficiente e a superficie robusta de cromo duro garante durabilidade e facilidade de
limpeza, tornando-a uma solugéo de exceléncia para operacdes intensas.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento gastrondmico é perfeito para restaurantes, cafetarias, hotéis e estabelecimentos
de restauracao rapida que necessitam de uma solucéo fiavel para grelhar carnes, peixes, vegetais e
outros pratos. A sua construcao robusta e o design para sobremesa permitem a integracédo perfeita
em qualquer linha de confecao, otimizando o espaco e a eficiéncia da sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura Aco inoxidavel

. Aco retificado, 12 mm de espessura, com bordo em aco inoxidavel
Placa de Confecédo ] ) .
soldado para estanquidade e limpeza facil

Painéis Laterais, de comandos e chaminés em aco inoxidavel
Resisténcias Aco inoxidavel de alta poténcia
Controlo de i i i i

Termdostato regulavel até 300°C, com termdstato de seguranca
Temperatura
Indicadores Funcionamento e alimentacéo

, Com orificio para limpeza da placa e evacuagéo de gordura, fabricado
Canal de Limpeza L
em aco inoxidavel

Gaveta de Recolha de . L
Extraivel, em ago inoxidavel
Gordura



Comandos 3

Fundo 900 mm

Tipo de Placa Cromo Duro
Espessura da Placa 12 mm

Tenséo 400 V

Poténcia 18,00 kw

Peso 154 kg
Dimensd&es (AxFxH) 1200x900x300 mm

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade da superficie de cromo duro?
A superficie de cromo duro é reconhecida pela sua extrema resisténcia ao desgaste, riscos e
corrosao, garantindo uma vida (til prolongada e mantendo as suas propriedades antiaderentes.

A chapa é facil de limpar apés a utilizagéo?
Sim, o design com peto soldado e o canal com orificio para evacuacao de gordura, juntamente com a
gaveta recolhe-gorduras extraivel em aco inoxidavel, facilitam significativamente a limpeza diaria.

Para que tipo de espacos esta chapa € mais indicada?
Devido a sua poténcia e dimensfes, esta chapa é ideal para cozinhas de restaurantes de médio a
grande porte, cantinas e outros estabelecimentos que exigem alta capacidade de producéo.

E possivel controlar a temperatura de forma precisa?

Absolutamente. O equipamento dispde de um termdstato de trabalho regulavel até 300°C, permitindo
um controlo exato da temperatura para diferentes tipos de cozinhados, além de um terméstato de
seguranca.

Como séo as dimensfes deste equipamento?
Este equipamento tem dimensfes de 1200x900x300 mm (AxFxH), sendo um modelo de sobremesa
gue se adapta a balcdes ou bases existentes na sua cozinha profissional.



