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Grelhador a Gas Pedra Vulcanica de Bancada 30,90 kW Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS9LGO030 Modelo: EMPPLS9LGO030
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 165 kg

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS9LGO030

Descricao Resumida



Grelhador a gas de bancada de alta poténcia (30,90 kW) com pedra vulcanica para

resultados de confegéo auténticos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Grelhador a Gas Pedra Vulcanica — Grelhador Industrial — Principais Vantagens

Concebido para espacos de restauracao de alta exigéncia, este equipamento de grelhar a gas
sobressai pela poténcia e eficiéncia. O aquecimento a gas, combinado com a pedra vulcéanica,
garante uma distribuicdo uniforme do calor para resultados de confecdo superiores. A estrutura
robusta em ago inoxidavel assegura durabilidade e resisténcia a corrosdo, indispensaveis em
cozinhas profissionais. A limpeza é simplificada gracas a gaveta de recolha de gorduras amovivel,

contribuindo para a manutencéo da higiene no local de trabalho.
Aplicacdes Profissionais

Este versatil grelhador € a escolha ideal para diversos estabelecimentos no setor da hotelaria e
restauracdo. E particularmente adequado para restaurantes, churrasqueiras, bares e cozinhas
industriais que procuram preparar carnes, peixe e vegetais com o sabor auténtico do grelhado. A sua
configuragcdo de bancada permite uma integracao flexivel em diferentes layouts de cozinha,
otimizando o espaco disponivel e a eficiéncia operacional da sua equipa.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura Aco inoxidavel

. Plano de trabalho, painéis laterais, painéis de comandos, chaminés
Superficies de Trabalho o
em aco inoxidavel

Aquecimento Gas com queimador em aco inoxidavel de alto rendimento
Funcionamento Pedra vulcénica

Vélvula de seguranca, termopar e ignicdo automatica com dispositivo
Segurancga i o
piezoeléctrico

Grelha de Cozedura Ferro fundido

Limpeza Gaveta de recolha de gorduras extraivel em aco inoxidavel



Instalacéo Funciona sobre um moével base com portas (nédo incluido)

Predisposto para gas propano-butano, injetores para gas natural

Gas incluidos
Fundo 900 mm
Zonas de Cozedura 3
Poténcia Total 30,90 kW

Dimensdes da Grelha

6 X (670x185) mm
(AXF)
Peso 165 kg

Dimensdes Totais
(AxFxH)

1200x900x300 mm

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem do aquecimento a gas com pedra vulcanica?

O aquecimento a gas com pedra vulcanica oferece uma distribuicdo de calor notavelmente uniforme,
0 que é crucial para garantir que os alimentos sejam cozinhados de forma homogénea. Este método
também ajuda a reter os sucos naturais dos alimentos, conferindo-lhes um sabor mais intenso e
auténtico de grelhado.

Este grelhador pode ser utilizado com diferentes tipos de géas?

Sim, o equipamento é fornecido pré-configurado para gas propano-butano, mas inclui os injetores
necessarios para uma conversdo facil e rapida para gas natural. Esta flexibilidade permite que o
grelhador se adapte as necessidades energéticas especificas da sua cozinha profissional.

Como se realiza a limpeza e manutencédo deste grelhador?

A limpeza é bastante simples e eficiente, gracas a gaveta de recolha de gorduras em aco inoxidavel,
que é totalmente extraivel. Esta caracteristica permite remover e limpar facilmente os residuos
acumulados, mantendo o equipamento em 6timas condic6es de higiene e funcionamento.

E possivel instalar este grelhador em qualquer bancada?

Este modelo foi concebido para ser instalado sobre um mdével base com portas, o que proporciona
uma plataforma estavel e segura para o seu funcionamento. Embora possa ser colocado em diversas
bancadas, a utilizacdo com um movel base especifico otimiza a sua funcionalidade e integracao no
espaco de trabalho.

Quais séo as dimensdes da grelha de cozedura e isso afeta a capacidade?

As dimensbes da grelha sdo de 6 x (670x185) mm, divididas em trés zonas de cozedura
independentes. Esta configuracdo permite cozinhar diferentes tipos de alimentos simultaneamente,
otimizando a capacidade de producéo e agilizando o servico em periodos de maior afluéncia no seu



estabelecimento.



