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Aquecedor de Fritos Elétrico Sobremesa GN1/1 Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS9DEO10 Modelo: EMPPLS9DEO10
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 25 kg Dimensdes: 400 x 900 x 300 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS9DEO10

Descricao Resumida



Aquecedor de fritos elétrico de sobremesa, ideal para manter alimentos crocantes. Com

tabuleiro GN 1/1 e filtro de éleo, otimiza opera¢des em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Aquecedor de Fritos — Principais Vantagens

Este equipamento topo de gama foi concebido para manter os seus alimentos fritos na temperatura
ideal, garantindo uma crocancia perfeita e um sabor inigualavel. O seu design compacto, adequado
para instalacdo em qualquer bancada, otimiza o espago na sua cozinha profissional. Funciona
através de resisténcias ceramicas infravermelhas de Ultima geracédo, assegurando um aguecimento
eficiente e uniforme.

A estrutura robusta em aco inoxidavel confere-lhe ndo sé uma durabilidade excecional, mas também
facilita a limpeza e manutencgéo diaria, crucial em ambientes de restauracdo. Um tabuleiro removivel
GN 1/1, com 150 mm de profundidade, esta incluido, bem como um filtro de design otimizado para
escorrer 0 excesso de oleo, contribuindo para a qualidade dos alimentos servidos e a eficiéncia

operacional.
AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes, snack-bares, cantinas e qualquer cozinha industrial que necessite de manter
grandes volumes de produtos fritos quentes e crocantes durante periodos alargados. A sua
compatibilidade com tabuleiros Gastronorm torna-o versatil para diversas operacfes, desde batatas
fritas a chamucas, croquetes e outros aperitivos. Pode ser montado sobre uma base prépria ou
integrado em sistemas de linha 900.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura Aco inoxidavel

Painéis Laterais e de comandos em aco inoxidavel
Aquecimento Resisténcias ceramicas infravermelhas
Tabuleiro GN1/1, profundidade 150 mm, extraivel

Acessorio Incluido Filtro especial para escorrer 6leo



Caracteristica Detalhe

Indicadores Funcionamento e alimentagéo
Alimentacgédo Elétrica 230V

Poténcia 0,65 kW

Dimensdes (AxFxH) 400x900x300h mm
Capacidade cubetas 1/1 - 150 mm

Peso 25 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méaxima de alimentos fritos que este equipamento pode aquecer?
O aquecedor possui um tabuleiro GN 1/1 com 150 mm de profundidade, permitindo acomodar uma
guantidade generosa de alimentos fritos, ideal para o fluxo constante de uma cozinha profissional.

Este aquecedor de fritos é facil de limpar?
Sim, o design em aco inoxidavel e o tabuleiro removivel facilitam bastante a limpeza. O filtro especial
para escoamento de 6leo também contribui para uma manutencdo mais higiénica e simples.

Posso instalar este equipamento sobre qualquer tipo de superficie?

Concebido para ser de sobremesa, este aquecedor pode ser colocado sobre qualquer bancada
estavel. Adicionalmente, pode ser montado sobre um modvel-base com portas, se preferir uma
solugéo mais integrada.

Que tipo de aguecimento utiliza e quéo eficiente é?
Dispde de resisténcias ceramicas infravermelhas, que asseguram um aquecimento rapido, eficiente e
homogéneo, mantendo os seus fritos sempre estaladicos e prontos a servir.

Este produto é adequado para que tipo de estabelecimentos?

E uma solugéo versatil para uma ampla gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de servico
rapido, cafetarias, buffets e negécios de catering que valorizam a manutencao da qualidade dos seus
produtos fritos.



