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Cozedor de Pasta Elétrico 12L Linha 900 400x900x850h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS9MEO010 Modelo: EMPPLS9MEO010
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 46 kg Dimensdes: 135 x 125 x 225 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS9MEO010

Descricao Resumida



Cozedor de massa elétrico de 12 litros, ideal para cozinhas profissionais. Construcao

robusta em aco inoxidavel e controlo termostatico de preciséo.

Descricao Completa

Cozedor de pasta elétrico — Cozedor de Massa Elétrico — Principais Vantagens

Concebido para a restauracédo de alta exigéncia, este equipamento de confecéo elétrico de 12 litros
da Linha 900 é uma solucdo robusta e eficiente para cozinhas profissionais. A sua constru¢cdo em
aco inoxidavel assegura durabilidade e uma higiene impecéavel, caracteristicas essenciais num
ambiente de trabalho intenso. A capacidade generosa permite preparar grandes volumes de massa,
otimizando o tempo de servigo e a satisfagdo do cliente.

AplicacOes Profissionais

Este versatil cozedor € ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento de
hotelaria que necessite de preparar pasta ou outros alimentos cozidos de forma rapida e controlada.
A facilidade de utilizacdo e manutencao, aliada a precisdo do controlo de temperatura, torna-o um
aliado indispensavel para chefs e equipas de cozinha que procuram exceléncia e eficiéncia
operacional.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura Aco inoxidavel

Material do Plano de L,
Aco inoxidavel

Trabalho
Aquecimento Resisténcias elétricas blindadas em aco inoxidavel
Controlo de -

Termostético de 90 a 185°C com termostato de seguranca
Temperatura
Cuba Embutida de cantos arredondados, soldada continuamente

. i Torneira de enchimento, torneira de esvaziamento, sistema de
Acessorios Incluidos
drenagem de transbordo, 6 cestos de cozedura

Opcdes de Montagem Pode ser montado sobre um moével base com portas



Capacidade 12,0 Litros
Poténcia 12,0 kW
Tenséo 400 V

Dimensdes Cesto
135x125%225 mm

(AxPxA)
Peso 46 kg
Dimensd&es (AXPxA) 400x900x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de massa que este equipamento consegue cozer?
Este cozedor de pasta tem uma capacidade de 12 litros, ideal para atender as necessidades de
cozinhas profissionais com médio a alto volume de preparacdo de alimentos.

E possivel controlar a temperatura de forma precisa?

Sim, o equipamento dispde de controlo termostatico que permite ajustar a temperatura entre 90 a
185°C, garantindo a cozedura perfeita para diferentes tipos de massa e um termostato de seguranca
para evitar sobreaquecimento.

O produto é facil de limpar e manter higienizado?

Absolutamente. A sua cuba embutida com cantos arredondados e fixada por soldadura continua foi
especificamente concebida para facilitar as operacdes de limpeza e saneamento, assegurando a
maéaxima higiene na sua cozinha.

Quais sao os materiais de construgcao predominantes?
A estrutura, o plano de trabalho, os painéis laterais, os painéis de comandos e as chaminés séo
todos construidos em aco inoxidavel de alta qualidade, conferindo robustez e resisténcia a corrosao.

Este cozedor de massa inclui cestos para cozedura?
Sim, vem equipado com uma dotagéo de 6 cestos para cozedura, permitindo otimizar o processo e
cozer diferentes tipos de massa em simultaneo, se necessario.



