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Modulo Neutro Inox Sobremesa Linha 700 400x730x300mm

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS7TNO10 Modelo: EMPPLS7TNO10
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 18 kg Dimensdes: 400 x 730 x 300 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS7TNO10

Descricao Resumida



Médulo neutro de bancada em aco inoxidavel da Linha 700. Ideal para cozinhas

profissionais, oferece uma superficie de trabalho robusta de 400x730x300mm.

Descricao Completa

maodulo neutro inox — Modulo Neutro — Principais Vantagens

Otimize o espaco de trabalho na sua cozinha profissional com o robusto mddulo neutro de bancada
em aco inoxidavel da Linha 700. Concebido para integrar-se perfeitamente entre outros
equipamentos da mesma linha, este modulo oferece uma superficie de apoio versatil e duravel, ideal
para intensas rotinas de preparagéo e suporte. A sua construcdo em ago inoxidavel garante higiene e
resisténcia, elementos cruciais em qualquer ambiente Horeca.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é uma adicdo indispensavel para cozinhas de restaurantes, hotéis e
estabelecimentos de restauracdo rapida que procuram flexibilidade e durabilidade. Utilize-o como
area de preparacdo adicional, zona de apoio para equipamentos menores ou como ligacdo entre
unidades de confecdo, garantindo fluidez e organizacéo na sua operagao diaria. Um equipamento de
apoio vital para chefs e equipas de cozinha que valorizam a eficiéncia e a adaptabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Dimensb6es (AxFxH) 400x730x300 mm
Peso 18 kg

Material Aco Inoxidavel
Linha 700

Perguntas Frequentes

1. Este médulo pode ser utilizado como uma unidade de armazenamento independente?
Sim, embora concebido para integrar com outros equipamentos, este modulo pode ser usado como
uma superficie de trabalho ou base de apoio autbnoma dada a sua robustez e dimensao.

2. Qual o tipo de manutencao necessaria para este equipamento?
A manutencdo € minima, exigindo apenas limpeza regular com produtos adequados para aco
inoxidavel, garantindo a sua higiene e durabilidade em ambientes profissionais.



3. E possivel empilhar outros equipamentos leves em cima deste modulo?
Sim, o design robusto em aco inoxidavel e a sua estrutura resistente permitem que seja utilizado
como base para diversos equipamentos de menor peso, otimizando o espaco vertical da cozinha.

4. Este médulo é compativel com equipamentos de outras gamas ou marcas?
Foi desenhado especificamente para a Linha 700 e 900, mas a sua funcionalidade neutra permite por
vezes 0 encaixe com outros equipamentos que respeitem as dimensdes de profundidade e altura.

5. Como posso garantir que o modulo se integra perfeitamente no meu layout de cozinha?

E fundamental verificar as dimensfes exatas do mddulo (400x730x300mm) e compara-las com o
espaco disponivel na sua cozinha, assegurando assim uma integracdo sem problemas entre os seus
aparelhos.



