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Fogdao Industrial a Gas de Bancada 2 Queimadores 790x420x160mm

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPSKG020 Modelo: EMPSKG020
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 16 kg Dimensdes: 790 x 420 x 160 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPSKGO020

Descricao Resumida

Fogdao industrial a gas de bancada compacto com 2 queimadores de coroa dupla. Ideal

para cozinhas profissionais e eventos, oferece 7,0 kW de poténcia.



Descricao Completa

Fogao industrial a gas — Cozinhe com Eficiéncia — Principais Vantagens

Concebido para espacos de restauracdo com elevada procura, este fogdo a gas de bancada é a
solucdo ideal para cozinhas profissionais que necessitam de versatilidade e mobilidade. A sua
estrutura robusta em aco inoxidavel e os queimadores de coroa dupla garantem uma durabilidade
excecional e um desempenho de elite, permitindo preparar uma variedade de pratos com precisdo e

rapidez. Além disso, o seu design compacto torna-o perfeito para utilizar em diversos ambientes.

AplicacOes Profissionais

Este aparelho versatil adapta-se perfeitamente a cozinhas de hotéis, restaurantes, catering e eventos
de show cooking. E uma adicéo valiosa para qualquer area de preparacdo de alimentos onde a
agilidade é crucial, como em snack-bares ou refeitérios. Com a capacidade de suportar tachos e
frigideiras de grande diametro, o seu estabelecimento beneficiara de uma ferramenta de confecdo

gue eleva a qualidade do servico.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Numero de Queimadores

Poténcia Total

Dimensdes (AxFxH)

Peso

Material da Estrutura

Grelhas

Seguranca

Compatibilidade

Gas

Certificacao

Conformidade

Detalhe

7,0 kW (3,5 + 3,5 kW por queimador)

790x420x160 mm

16 kg

Aco inoxidavel

Ferro fundido

Vélvula de seguranca e termopar

Tachos e frigideiras até @400 mm

Predisposto para propano, injetores para gas natural incluidos
Regulamentac¢bes CE

Normas alimentares europeias e espanholas



Perguntas Frequentes

Qual o tipo de gas compativel com este fogao?

Este equipamento vem configurado para gas propano, mas inclui os injetores necessarios para que
possa ser convertido para gas natural, oferecendo flexibilidade na sua instalacdo. Recomenda-se a
instalacdo por um técnico qualificado para garantir o bom funcionamento e a seguranca.

Este fogao é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, o corpo é fabricado em aco inoxidavel robusto e os queimadores de dupla coroa séo projetados
para suportar o rigor do uso diario em ambientes de restauracdo movimentados, garantindo
durabilidade e fiabilidade. A sua construgéo duradoura foi pensada para o ambiente profissional.

Que tipos de utensilios de confe¢do posso usar neste fogao?

O design do fogéo e as grelhas de ferro fundido permitem o uso de uma vasta gama de panelas e
frigideiras, incluindo as de grandes dimensoes, até 400 mm de didmetro. Tera a liberdade de usar os
seus utensilios preferidos para diversas preparacoes.

E facil de limpar e manter?
O corpo em aco inoxidavel, além de conferir robustez, facilita significativamente a limpeza diaria,
assegurando a higiene necesséaria em qualquer cozinha profissional. A superficie lisa e resistente

minimiza o tempo e o esfor¢co dedicados & manutencéo.

Quais as vantagens dos queimadores de coroa dupla?

Os queimadores de coroa dupla proporcionam uma distribuicdo de calor mais uniforme e eficiente,
permitindo um controlo preciso da temperatura durante a confegdo. Isto traduz-se em resultados
culinérios superiores e maior economia de gas para o seu negocio.



