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Conjunto de Discos para Cortador de Legumes EMP300 10x10mm

Informacoes do Produto

SKU: CHEMP300-F11-F08 Modelo: EMP300-F11-F08

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMP300-F11-F08

Descricao Resumida



Conjunto de discos de corte preciso 10x10mm para cortador de legumes EMP300. Ideal

para padronizar a preparagado em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Discos de Corte — Principais Vantagens

Este conjunto de discos foi concebido para otimizar o processo de preparacdo de legumes em
cozinhas profissionais. A sua precisdo assegura um corte uniforme e eficiente, fundamental para a
padronizacdo de pratos e a rapidez no servico. ldeal para estabelecimentos que procuram maximizar
a produtividade e a qualidade no corte de vegetais, este fatiador de alta performance é um
investimento duradouro para qualquer operagdo de restauracdo ou hotelaria.

Aplicagcbes Profissionais

O cortador de legumes com discos de 10x10 mm é versatil, encontrando utilidade em diversos
ambientes profissionais. E perfeito para restaurantes que necessitam de cubos de legumes
uniformes para saladas, guarnicbes ou sopas. Em hotéis, facilita a preparacdo de grandes
guantidades de alimentos para buffets e servicos de catering. Também é uma ferramenta valiosa
para empresas de preparacao de refeicBes ou cantinas industriais, onde a eficiéncia e a consisténcia

sdo cruciais para o sucesso diario.

Caracteristicas Técnicas

Aplicacédo Corte em dados

Grosor de Corte 10x10 mm

Perguntas Frequentes

1. Para que tipo de cortador de legumes este conjunto de discos é compativel?
Este conjunto de discos foi especificamente concebido para ser utilizado com o cortador de legumes
EMP300, garantindo uma funcionalidade perfeita e resultados 6timos.

2. Qual a principal vantagem de usar discos de 10x10 mm?
A principal vantagem reside na padronizacdo do corte em dados de 10x10 mm, essencial para uma
cozedura uniforme e uma apresentacao consistente dos pratos na sua cozinha profissional.

3. Estes discos sédo adequados para uso continuo em ambientes de alta demanda?
Sim, os discos sao fabricados para suportar o uso intensivo, sendo robustos e duradouros, ideais



para as exigéncias de restaurantes e hotelaria.

4. Como é feita a manutencéo e limpeza destes discos de corte?

A limpeza é simples, podendo ser realizada com agua e detergente neutro. E recomendavel seguir
as instrucdes do manual do cortador EMP300 para uma manutencao adequada e prolongar a vida
util dos discos.

5. Posso adquirir estes discos separadamente do cortador de legumes?

Sim, este conjunto de discos é vendido como acessério, permitindo a substituicdo ou aquisicdo
adicional conforme a sua necessidade especifica para o modelo EMP300.



