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Cesto Loica Industrial 8 Pratos 450x450x106 mm

Informacoes do Produto

SKU: CH970694 Modelo: 970694
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 450 x 450 x 106 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo 970694

Descricao Resumida

Cesto resistente para maquinas de lavar loica industrial, otimiza a lavagem e protege 8

pratos. Essencial para cozinhas profissionais.



Descricao Completa

Cesto para Loica — Principais Vantagens

Este contentor para equipamentos de lavagem de loica foi especificamente concebido para otimizar o
processo de limpeza em cozinhas profissionais. A sua construcdo robusta garante a protecéo dos
pratos, minimizando danos e quebras durante os ciclos intensivos de lavagem. E uma solugéo
essencial para estabelecimentos como restaurantes, refeitérios e hotéis, onde a eficiéncia e a
durabilidade sao primordiais no dia a dia.

O design funcional deste acessorio de lavagem permite uma organizacéo eficaz de até 8 pratos,
garantindo que a agua e o detergente cheguem a todas as superficies para uma higienizacdo
impecavel. A sua estrutura de encaixe facilita 0 manuseamento e o armazenamento, contribuindo
para uma operacao de lavandaria mais agil e organizada. Garanta uma limpeza superior e prolongue
a vida (til da sua loica com um elemento fundamental para a sua maquina industrial.

Aplicacdes Profissionais

Esta cesta € ideal para uma vasta gama de ambientes profissionais que exigem rigor na higiene e
rapidez na gestdo da loica. Perfeito para o setor de hotelaria, desde hotéis de grande dimenséo a
pequenos alojamentos, assegura uma rotacdo constante de loica limpa e pronta a usar. Em
restaurantes de todos os tipos, serve como um aliado indispensavel para um servico de mesa fluido
e sem interrupcdes, suportando facilmente o volume exigido por servigos de almoco e jantar.

Para empresas de catering e refeitérios, que gerem grandes quantidades de loica diariamente, este
cesto oferece a resisténcia e a capacidade necessarias para manter a eficiéncia operacional. A sua
adaptabilidade a diferentes tipos de maquinas de lavar loica industrial torna-o numa escolha versatil
e econdémica para qualquer negocio que procure otimizar os seus processos de lavagem.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 8 Pratos

Dimensdes (LPA) 450 x 450 x 106 mm

Perguntas Frequentes

Qual a compatibilidade deste cesto com diferentes maquinas de lavar loiga?
Este cesto é projetado com dimensdes padronizadas, tornando-o compativel com a maioria das
maquinas de lavar loica industriais que utilizam cestos de 450x450 mm. Recomendamaos verificar as

especificacdes da sua maquina antes da compra para confirmar a compatibilidade exata.



De que material é feito o cesto e qual a sua durabilidade?

O cesto é fabricado com materiais plasticos de alta resisténcia, capazes de suportar temperaturas
elevadas e a acdo de detergentes quimicos sem deformar ou deteriorar. A sua durabilidade é
pensada para uso intensivo em ambientes profissionais, garantindo uma longa vida util.

Quantos pratos o cesto consegue acomodar?

Este modelo de cesto foi concebido para acomodar até 8 pratos de forma segura e organizada,
permitindo uma lavagem eficiente. Os espacadores internos garantem que o0s pratos figuem
separados para uma limpeza otimizada.

E facil de manusear e armazenar?
Sim, o design do cesto inclui pegas ergonémicas que facilitam o carregamento e o descarregamento
da loica, bem como o seu transporte. Além disso, a sua forma permite o empilhamento para um

armazenamento compacto quando nao estd em uso, economizando espaco na sua cozinha.

Este cesto ajuda a proteger a loica contra quebras?

Com certeza. A estrutura interna do cesto fixa cada prato individualmente, impedindo movimentos e
choques durante o ciclo de lavagem. Isto reduz significativamente o risco de lascas ou quebras,
prolongando a vida Gtil da sua loica e minimizando custos de reposicéo.



