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Acesso rapido
ao produto

Cesto para Cozedor de Massa 33x29x21,5 cm Linha 700-900

Informacoes do Produto

SKU: CHB800007 Modelo: B800007

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 330 x 290 x 215 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo B800007

Descricao Resumida



Cesto resistente para cozedores de massa das linhas 700 e 900, com dimensões

33x29x21,5 cm. Otimiza a sua cozinha profissional.

Descricao Completa

Cesto Cozedor Massa — Principais Vantagens

Este cesto foi concebido para otimizar o processo de cozedura de massa em cozinhas profissionais.

A sua estrutura robusta assegura um manuseamento seguro e eficiente, contribuindo para a

produtividade da sua equipa. É um complemento indispensável para qualquer estabelecimento que

preza pela rapidez e qualidade na preparação de refeições, desde restaurantes movimentados a

refeitórios.

Aplicações Profissionais

Ideal para cozinhas de restauração, hotéis, cantinas e todos os espaços que utilizam cozedores de

massa industriais. A compatibilidade com as linhas 700 e 900 garante uma integração perfeita com

os equipamentos existentes, tornando-o uma solução versátil para diversas necessidades culinárias.

Facilita a preparação de grandes volumes de massa, mantendo a qualidade constante.

Características Técnicas

Dimensões (Comp. x Larg. x Alt.) 330x290x215 mm

Altura 215 mm

Compatibilidade Cozedores de massa Linha 700 e 900

Perguntas Frequentes

A que tipos de cozedores de massa este cesto se adapta?

Este cesto é compatível com os cozedores de massa das Linhas 700 e 900, garantindo uma

integração perfeita com a maioria dos equipamentos profissionais standard no mercado.

Qual o material de fabrico deste acessório?

O cesto é fabricado em material resistente, ideal para uso intensivo em ambientes de cozinha

profissional e compatível com as exigências de higiene alimentar.

Este cesto pode ser lavado na máquina de lavar louça industrial?

Sim, o cesto foi desenhado para ser facilmente lavável e é apto para máquinas de lavar loiça



industriais, simplificando as operações de limpeza diárias.

Quais as vantagens de usar este cesto no meu negócio?

A utilização deste cesto melhora a eficiência na cozedura de massas, permite cozinhar maiores

quantidades de uma só vez e otimiza o tempo de preparação, essencial em serviços com alta

demanda.

Posso adquirir vários cestos para diferentes tipos de massa?

Sim, pode adquirir múltiplos cestos para cozinhar diferentes variedades de massa simultaneamente,

aumentando a versatilidade e capacidade de produção da sua cozinha.


