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Acesso rapido
ao produto

Forno Micro-ondas Profissional 25L Industrial

Informacoes do Produto

SKU: CHMO-25LP Modelo: MO-25LP

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 511 x 432 x 311 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MO-25LP

Descricao Resumida



Forno micro-ondas profissional 25 litros em aço inoxidável com 10 programas, painel

tátil e LED. Ideal para restauração, alta eficiência e baixo consumo.

Descricao Completa

forno micro-ondas profissional — ondas Profissional — Principais Vantagens

Este versátil forno de micro-ondas em aço inoxidável, com 25 litros de capacidade, é uma solução de

alta performance para cozinhas profissionais. Concebido para simplificar o trabalho diário, este

equipamento opera com baixo consumo energético, contribuindo para a sustentabilidade do seu

negócio sem comprometer a eficiência. Apresenta uma construção robusta em aço inoxidável e um

painel de controlo tátil intuitivo que facilita a sua utilização, tornando-o ideal para ambientes de ritmo

acelerado.

Aplicações Profissionais

Este aparelho é uma adição valiosa a qualquer cozinha de restauração, snack-bar, cafetaria ou

hotelaria. Com os seus 10 programas predefinidos e vários níveis de potência, pode rapidamente

aquecer, descongelar ou cozinhar uma variedade de alimentos, desde pequenas porções a refeições

completas, agilizando o serviço. A iluminação interior permite monitorizar o processo de cocção sem

abrir a porta, mantendo a temperatura e poupando energia.

Características Técnicas

Dimensões Externas 511 x 432 x 311h mm

Dimensões Internas 327 x 346 x 200h mm

Capacidade 25L

Potência 1000W

Tensão 230 V

Frequência 50Hz

Programas 10

Material Aço Inoxidável



Painel de Controlo Tátil com Ecrã LED

Eficiência Energética Baixo consumo

Perguntas Frequentes

Este equipamento é adequado para uso intensivo em cozinhas comerciais?

Sim, o micro-ondas profissional foi projetado para suportar o rigor do uso diário em ambientes de

restauração, oferecendo durabilidade e desempenho consistentes. A sua construção em aço

inoxidável garante resistência e facilidade de limpeza, características essenciais para o setor.

Quais os benefícios do painel de controlo tátil e do ecrã LED?

O painel tátil e o ecrã LED proporcionam uma interface moderna e intuitiva, facilitando a seleção de

programas e a configuração do tempo, mesmo para operadores com pouca experiência. Esta

funcionalidade melhora a eficiência operacional ao permitir ajustes rápidos e precisos.

Como contribui para a sustentabilidade ambiental?

Este forno de micro-ondas foi concebido com foco na eficiência energética, resultando num baixo

consumo de energia. Isto não só reduz os custos operacionais para o seu negócio, como também

minimiza o impacto ambiental, alinhando-se com práticas empresariais mais verdes.

É fácil de limpar e manter?

Graças ao seu exterior em aço inoxidável e design otimizado, a limpeza deste forno é rápida e

descomplicada, assegurando a conformidade com as normas de higiene e segurança alimentar. A

manutenção regular é igualmente simples, prolongando a vida útil do equipamento.

Quais os principais diferenciais deste modelo em relação a outros micro-ondas no mercado?

Os seus 10 programas pré-definidos, a robustez do aço inoxidável, a eficiência energética e o

controlo tátil avançado distinguem este modelo. Estas características combinadas oferecem uma

solução completa para as exigências de qualquer cozinha profissional, garantindo rapidez e

fiabilidade.


