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Grelhador a Gas Pedra Vulcanica com Maquina 400x900mm

Informacoes do Produto

SKU: CHMPLG94A Modelo: MPLG94A
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 62 kg Dimensdes: 400 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MPLG94A

Descricao Resumida



Grelhador a gas profissional com base, pedra vulcanica e queimadores independentes.

Confecdo versatil de carne e peixe.

Descricao Completa

Grelhador Gés Profissional — Principais Vantagens

Este grelhador industrial com pedra vulcanica é a solucado ideal para cozinhas profissionais que
procuram eficiéncia e durabilidade na confecdo de carnes e peixes. O seu design robusto e a
capacidade de coccao diferenciada, gracas a queimadores independentes, garantem uma
performance superior e resultados culinarios de exceléncia, elevando o padrdo da sua oferta
gastronomica. A facil limpeza, proporcionada pela gaveta de recolha de gorduras, assegura a higiene
e a praticidade no dia a dia.

Aplicacdes Profissionais

Robusto e eficiente, este equipamento culinario € a escolha perfeita para restaurantes, esplanadas e
estabelecimentos de restauracdo rapida que buscam uma solucéo fiavel para grelhar a baixas e altas
temperaturas. A sua flexibilidade permite preparar uma ampla variedade de pratos, desde suculentos
bifes a delicados filetes de peixe, satisfazendo as exigéncias de qualquer ementa. A estrutura
resistente assegura uma longa vida util, mesmo em ambientes de utilizacao intensiva.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Parrilla de coccién Ferro fundido, reversivel carne/peixe
Gaveta Aco inoxidavel extraivel para recolha de gorduras

Queimadores independentes  Permite confe¢des diferenciadas (em modelos de modulo inteiro)

Encimera de trabalho Aco AISI 18/10 de 1 mm de espessura
Queimadores 1
Poténcia queimadores 1x 10,0 kW

Poténcia total 10,0 kW



Caracteristica Detalhe

Superficie util 653x180 (x2) mm
Dimensoées 400x900x850h mm
Peso 62 kg

Perguntas Frequentes

1. Qual a vantagem da pedra vulcéanica neste grelhador?

A pedra vulcanica proporciona um aquecimento uniforme e retém o calor por mais tempo, garantindo
uma cozedura mais eficiente e uniforme dos alimentos, além de conferir um sabor auténtico de
churrasco.

2. Este grelhador é adequado para que tipo de alimentos?
Gracas a sua grelha reversivel de ferro fundido, é perfeito tanto para carnes como para peixes,

permitindo uma versatilidade excecional na sua ementa.

3. Como é feita a limpeza do equipamento?
O grelhador inclui uma gaveta extraivel de aco inoxidavel para a recolha de gorduras, simplificando
significativamente o processo de limpeza ap6s a utilizacao.

4. E possivel cozinhar diferentes alimentos ao mesmo tempo?
Sim, em modelos de modulo inteiro os queimadores independentes permitem controlar diferentes
zonas de cozedura, possibilitando a preparagao simultanea de diversos pratos.

5. Qual o material da superficie de trabalho?
A superficie de trabalho é fabricada em ago AISI 18/10 de 1 mm de espessura, um material robusto
gue assegura durabilidade e resisténcia a corroséo, ideal para ambientes de cozinha profissional.



