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Fogao Industrial a Gas 6 Queimadores com Forno Elétrico

Informacoes do Produto

SKU: CHMFB912AFEXXL Modelo: MFB912AFEXXL
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 143 kg Dimensdes: 540 x 700 x 300 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFB912AFEXXL

Descricao Resumida



Fogao industrial a gas de 6 queimadores com forno elétrico de alta poténcia e sistema

Flex Burner. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

fogdo industrial gas — Cozinhe com Exceléncia — Principais Vantagens

Este fogéo profissional a gas com seis potentes queimadores e forno elétrico integrado foi concebido
para responder as exigéncias mais elevadas das cozinhas modernas. Com queimadores Flex Burner
em latdo, que oferecem uma chama autoestabilizadora, a seguranca na confecdo e a facilidade de
manutencdo sao garantidas, permitindo a sua equipa focar-se na criacdo de pratos excecionais. A
combinacao de queimadores a gas de alta poténcia e um forno elétrico versatil torna-o uma peca
central indispensavel para qualquer estabelecimento de restauracgéo.

A superficie de trabalho em aco inoxidavel AISI 18/10 de 1 mm de espessura garante durabilidade e
higiene, enquanto a modularidade permite a sua integracdo perfeita com outros equipamentos de
linha 900. O forno elétrico, dotado de resisténcias blindadas em aco inoxidavel e controlo
termostatico duplo, oferece flexibilidade para assar e gratinar com precisdo. Este equipamento € a
solucéo ideal para otimizar os processos culinarios e elevar a qualidade dos seus servicos.

Aplicagcbes Profissionais

7

Desenhado para cozinhas de alta producdo, este equipamento de confecdo € perfeito para
restaurantes de grande volume, hotéis, empresas de catering e refeitdrios que necessitam de um
desempenho robusto e consistente. A sua capacidade de cozinhar multiplos pratos em simultaneo no
fogdo, combinada com a versatilidade do forno, permite uma gestdo eficiente do tempo e dos
recursos, garantindo que os seus clientes recebam sempre refeicées de qualidade superior no tempo
certo.

As grelhas em ferro fundido esmaltado, lavaveis em maquina de lavar loica, e as superficies em ago
inoxidavel facilitam a limpeza e manutencao, um fator crucial em ambientes de cozinha profissional
onde a higiene é primordial. A flexibilidade dos queimadores, que variam de 1,5 kW a 11 kW, adapta-
se a diversas técnicas culinérias, desde o lume brando ao calor intenso, proporcionando controlo
total ao chef.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Tipo de Equipamento
Queimadores Gas

Tipo de Queimadores
Poténcia Forno Elétrico
Poténcia Total

Voltagem

Material da Superficie

Grelhas para Panelas

Céamara de Confecao do Forno
Porta do Forno

Controlo de Temperatura do Forno
Dimensdes do Forno (LxPxA)
Suporte Grelha Forno
Dimensdes Totais (LxPxA)

Peso

Fogédo a Gas com Forno Elétrico

3x7,0kW +3x11,0kW

Flex Burner em Latdo, chama autoestabilizadora
6,0 kW

54,0 kW

400 V

Aco AISI 18/10 (1 mm espessura)

Ferro fundido esmaltado, lavaveis em maquina

Aco inoxidavel com base esmaltada

Aco inoxidavel, parede dupla com cavidade isolante
Termostatico, duplo controlo inferior/superior separado
540x700x300h mm

Para 3 GN 2/1

1200x900x850h mm

143 kg

Perguntas Frequentes

Que tipo de regulamentacao termostéatica possui o forno elétrico?

O forno elétrico esta equipado com uma regulacdo termostética de temperatura que permite um
controlo duplo separado para as resisténcias inferior e superior, assegurando maxima flexibilidade e
precisdo na confecao de diferentes tipos de alimentos.

Os queimadores a gas sao ajustaveis em termos de poténcia?

Sim, os queimadores Flex Burner de 5,5/ 7 kW tém um alcance de poténcia modulavel de 1,5 kW a
55/ 7 kW, e os queimadores de 11 kW modulam de 2 kW a 11 kW, garantindo uma flexibilidade
excecional para qualquer necessidade culinaria.

Qual é o material da superficie de trabalho do fogao?
A superficie de trabalho é fabricada em aco inoxidavel AISI 18/10 com 1 mm de espessura, um
material robusto e higiénico, ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.



E possivel utilizar panelas de grande dimens&o neste fogéao?
A disposicao inteligente dos queimadores foi pensada para acomodar panelas com diametros até 40
cm, permitindo a confec&o de grandes volumes de alimentos sem dificuldade.

As grelhas de apoio das panelas sdo lavaveis na maquina de lavar loica?
Sim, as grelhas para o apoio das panelas sado feitas em ferro fundido esmaltado e s&o totalmente
compativeis com maquinas de lavar loica industriais, facilitando a limpeza e manutencao diéria.



