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Chapa de Grelhar a Gas Industrial 70cm com Forno

Informacoes do Produto

SKU: CHMTPGT77T Modelo: MTPG77T

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 68 kg Dimensdes: 700 x 714 x 850 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MTPG77T

Descricao Resumida



Chapa de grelhar a gas industrial 70cm com forno integrado. Superficie em ferro

fundido de 10mm, queimador de 9kW, ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Projetada para a alta demanda da restauracéo, esta chapa de grelhar a gas combina performance e
durabilidade. Com uma superficie robusta em ferro fundido, garante a distribuicdo uniforme do calor
para uma confecéo perfeita de diversos alimentos. E a solucéo ideal para cozinhas profissionais que
procuram eficiéncia e precisdo no grelhar e cozinhar, permitindo otimizar o espaco sem comprometer
a qualidade.

O sistema de aquecimento a gas oferece um controlo térmico superior, essencial para preparar
pratos variados, desde carnes suculentas a vegetais frescos. Além disso, a versatilidade deste
equipamento permite uma utilizacdo intensiva, suportando os ritmos mais exigentes de qualquer
cozinha industrial. A sua construcdo em aco inoxidavel assegura ndo so a higiene, mas também uma
longa vida util, tornando-0 um investimento inteligente para a sua empresa.

chapa de grelhar a gas — Chapa de Grelhar — Principais Vantagens

e Superficie de confe¢édo em ferro fundido de 10 mm para aquecimento rapido e uniforme.

Queimador de 9 kW com igni¢céo piezoelétrica, oferecendo controlo preciso da temperatura.

Forno a gas integrado de 6 kW, ideal para cozer e gratinar uma variedade de pratos.

Estrutura robusta em aco inoxidavel AlSI 18/10, garantindo durabilidade e facil higiene.

Design para utilizacdo profissional intensiva, adaptado as necessidades de cozinhas
industriais.

AplicacOes Profissionais

Este versatil grelhador é indispensavel em restaurantes, hotéis e pastelarias, onde a qualidade e a
rapidez sao cruciais. A sua capacidade de confecionar multiplos alimentos em simultaneo torna-o
perfeito para buffets e servigos de catering, permitindo oferecer uma ementa diversificada. A inclusao
de um forno a gas expande ainda mais as possibilidades culinérias, sendo uma mais-valia para
qualquer negécio de hotelaria.

Caracteristicas Técnicas

Superficie da chapa Ferro fundido de 10 mm

Area de confecdo 40 dm?



Queimador da chapa Aco de 9 kW

Ignicéo Piezoelétrica

Estrutura Aco AISI 18/10 de 1 mm

Forno a gas Queimador de 6 kW com chama autoestabilizada
Regulacdo de temperatura do forno Termostéatica com valvula de seguranca e termopar
Suporte do forno Grelha para 3 GN 2/1

Dimensbes 700x714x850h mm

Poténcia Elétrica (versao com forno elétrico) Resisténcias blindadas de 5,3 kW

Peso 68 kg

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espacos esta chapa de grelhar € mais indicada?
E perfeitamente adequada para cozinhas de restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauragéo
de grande volume, garantindo um desempenho excecional em ambientes exigentes.

Qual a vantagem do ferro fundido na superficie de confecéo?
O ferro fundido de 10 mm assegura uma distribuicdo de calor superior e uma retencao térmica
otimizada, o que se traduz numa cozedura mais uniforme e eficiente dos alimentos.

Como é realizado o controlo de temperatura desta chapa de grelhar?
O controlo é feito termostaticamente através de um queimador a gas de 9 kW com ignicédo
piezoelétrica, proporcionando uma regulacéo precisa para diferentes tipos de confecoes.

Posso utilizar o forno para além de simplesmente aquecer alimentos?
Sim, o forno integrado com 6 kW de poténcia permite cozer, assar e gratinar diversos pratos,
adicionando uma camada de versatilidade as suas operac¢des culinarias diarias.

A manutencdo e limpeza deste equipamento sdo complicadas?
N&o, a construgcdo em aco inoxidavel e o design pensado para profissionais facilitam imenso a sua
limpeza e manutencdao diéria, garantindo a higiene e prolongando a vida til do aparelho.



