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Fogao Industrial Elétrico 4 Zonas Estaticas com Forno 700

Informacoes do Produto

SKU: CHMPR77FE Modelo: MPR77FE
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 90 kg Dimensdes: 560 x 660 x 310 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MPR77FE

Descricao Resumida



Fogao industrial elétrico da linha 700 com 4 zonas de cozinhado e forno. Ideal para

restaurantes e hotelaria, garantindo eficiéncia.

Descricao Completa

Fogéo industrial elétrico — Cozinha Profissional — Principais Vantagens

Concebido para as exigéncias mais elevadas da gastronomia, este fogdo de cozinha industrial
elétrico integra quatro zonas de confecdo estaticas e um forno elétrico, proporcionando uma
multifuncionalidade incomparavel. Garante um aquecimento rapido e uniforme em todas as suas
placas, otimizando o tempo de preparacdo e a eficiéncia energética. A sua robustez, aliada a
precisdo no controlo de temperatura, torna-o num aliado indispensavel para qualquer chef que

procura exceléncia culinaria.

As placas em ferro fundido de aquecimento veloz incorporam um dispositivo de seguranca contra o
sobreaquecimento, assegurando total fiabilidade operacional. A sua estrutura hermeticamente selada
na bancada superior em aco inoxidavel AISI 18/10 de 1 mm de espessura facilita a limpeza e
manutencdo, garantindo um ambiente de trabalho higiénico e seguro. Este equipamento foi
desenvolvido para durar, suportando o ritmo acelerado das cozinhas profissionais mais
movimentadas.

Aplicacdes Profissionais

Este forno industrial elétrico com fogado € a solugdo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos,
desde restaurantes de alta cozinha e hotéis de grande dimensdo a refeitérios empresariais e
instituicdes de ensino. A capacidade de cozinhar multiplos pratos em simultaneo nas suas quatro
zonas de aquecimento, juntamente com a funcionalidade de um forno para assados e gratinados,
torna-o extremamente versétil para qualquer ementa. A sua construgdo em linha 700 garante uma
integracao perfeita em cozinhas modulares ja existentes ou em novos projetos de restauracéo.

A facilidade de uso e a manutencdo simplificada sdo pontos chave que o tornam uma escolha
preferencial para cozinhas de producao intensiva. A capacidade de regular a temperatura de forma
independente para cada placa radiante e para o forno oferece flexibilidade méxima, adaptando-se a
diversas técnicas de confecéo e tipos de alimentos. E uma ferramenta essencial para negdcios que
valorizam a durabilidade, a performance e a versatilidade na preparacao de refei¢des.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Zonas de Cozedura 4 placas redondas

Poténcia das Placas 2x1,5kW +2x2,6 kW

Poténcia do Forno Elétrico 5,3 kW

Poténcia Total 13,5 kW

Voltagem 400 V

Medidas do Forno (LxPxA) 560x660x310 mm

Dimensdes (LxPxA) 700x714x850 mm

Peso 90 kg

Material da Bancada Aco AISI 18/10 de 1 mm

Forno Estatico, com resisténcias blindadas em aco inoxidavel
Regulacédo do Forno Termostatica com controlo superior/inferior separado
Grelhas do Forno Porta grelha para 3 GN 2/1

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade do forno e o tipo de aquecimento?

O forno tem uma capacidade para 3 grelhas GN 2/1 (gastronorm) e dispde de aquecimento elétrico
estatico com resisténcias blindadas, permitindo controlo separado das temperaturas superior e
inferior. Isto confere-lhe uma flexibilidade excecional para diversos tipos de confecéo.

Este fogao industrial é adequado para restaurantes de grande volume de producgao?

Sim, o aparelho foi concebido para cozinhas profissionais de alto débito. As suas quatro zonas de
cozedura e a poténcia total de 13,5 kW garantem que o cozinhado de grandes quantidades de
alimentos é eficiente e agil, ideal para o seu estabelecimento.

Quais as vantagens do material da bancada?

A bancada em ago inoxidavel AISI 18/10 de 1 mm de espessura oferece robustez, durabilidade e
uma resisténcia superior a corrosdo. Este material de facil higienizacdo otimiza os processos de
limpeza e mantém os mais altos padrdes de seguranca alimentar.

As placas de aquecimento sao faceis de usar e seguras?

As placas em ferro fundido de aquecimento rapido contam com luzes indicadoras de funcionamento
e um dispositivo de seguranca contra 0 sobreaquecimento, assegurando uma utilizacao intuitiva e
extremamente segura. A sua performance térmica permite um controlo preciso da temperatura.

E possivel integrar este fogdo noutras linhas de equipamento de cozinha?
Este modelo pertence a linha 700 da Magistra Plus, otimizado para uma integracdo modular perfeita



com outros equipamentos da mesma linha. A sua estrutura e dimensfes foram pensadas para
harmonizar com a sua cozinha profissional, otimizando o espaco de trabalho.



