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Fogéo de Inducao Industrial 4 Zonas 20 kW

Informacoes do Produto

SKU: CHMIN98A Modelo: MIN98A

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 200 kg Dimensdes: 800 x 900 x 850 cm
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MIN98A

Descricao Resumida



Fogéo industrial de indugédo com 4 zonas de alta poténcia (20 kW), ideal para cozinhas

profissionais. Confecao eficiente e segura com economia energética de 50%.

Descricao Completa

fogéo inducéo industrial — Cozinha por Indugdo — Principais Vantagens

Este inovador fogdo com tecnologia de inducédo é a solucdo ideal para cozinhas profissionais que
procuram eficiéncia e seguranca. A sua superficie absolutamente plana de 6 mm de espessura nao
s6 é facil de higienizar, como também impede a acumulac¢@o de residuos, garantindo um ambiente
de trabalho impecavel. O aquecimento direcionado permite que a superficie permaneca fria fora da
area de contacto com os recipientes, o que otimiza as condi¢cdes de trabalho e reduz o consumo
energético em até 50% em comparagdo com equipamentos de confecéo tradicionais.

Cada zona de coccéo integra seis posicées de regulacdo de poténcia, oferecendo controlo preciso
para uma vasta gama de preparacdes culinarias. A construcao robusta em aco AISI 18/10 com 1 mm
de espessura assegura durabilidade e resisténcia, essencial para o ritmo exigente das cozinhas de
restauracdo. A flexibilidade de alinhamento dos modulos por justaposicao facilita a integracdo em
qualquer bancada de trabalho, adaptando-se perfeitamente ao seu espaco.

Aplicagcbes Profissionais

Esta unidade de coccao é perfeita para restaurantes, hotéis e servicos de catering que procuram
maximizar a eficiéncia energética e a seguran¢a na cozinha. A sua resposta rapida e controlo preciso
da temperatura tornam-na indispensavel para a preparacao de pratos que requerem ajustes térmicos
finos. Ideal para cozinhas de alta producdo que valorizam a higiene, a ergonomia e a reducdo de
custos operacionais.

Caracteristicas Técnicas

Placas 4
Poténcia por Placa 4 x 5,0 kW
Poténcia Total 20,0 kW
Voltagem 400 V

Dimensdes (LxPxA) 800x900x850h mm



Peso 200 kg

Perguntas Frequentes

Quais as principais vantagens da confecéo por indugcdo?

A confecédo por indugéo oferece maior eficiéncia energética, aquecimento rapido e preciso apenas na
area de contacto, resultando em menor consumo de energia e num ambiente de trabalho mais fresco
€ seguro para os cozinheiros.

Este fogao é compativel com que tipo de utensilios?
Para garantir o correto funcionamento e aproveitamento total da tecnologia de inducéo, este fogéao
requer a utilizacdo de panelas e frigideiras proprias para inducdo, fabricadas com materiais

ferromagnéticos.

E possivel integrar este equipamento numa linha de confecéo existente?
Sim, o design permite o alinhamento de mdédulos por justaposi¢édo, facilitando a integragdo em
qualquer configuracdo de cozinha profissional e otimizando o espaco de trabalho.

Como é realizada a limpeza e manutenc¢ao da superficie de confecdo?

A superficie de vidro de 6 mm de espessura é totalmente plana e selada, tornando a limpeza
extremamente simples. Um pano himido é geralmente suficiente para remover derramamentos e
manter a higiene.

Quantas zonas de aquecimento independentes possui este fogao?
Este equipamento esta equipado com quatro zonas de aquecimento independentes, cada uma com
seis niveis de poténcia regulaveis, permitindo cozinhar mdultiplos pratos simultaneamente com

controlo individualizado.



