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Fogdao de Inducéo 2 Zonas Linha 700 ¢/ Armario 400mm

Informacoes do Produto

SKU: CHMIN74A Modelo: MIN74A
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 53 kg Dimensdes: 400 x 714 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MIN74A

Descricao Resumida



Fogdo de inducado profissional 2 zonas 7kW com armério, 400x714x850mm. Eficaz,

seguro e facil de limpar para cozinhas modernas.

Descricao Completa

Inducéo Profissional — Principais Vantagens

Ideal para cozinhas de alta exigéncia, este fogdo de inducdo com base em armario oferece uma
superficie de confecdo de 6 mm de espessura, totalmente plana e hermeticamente selada para facil
limpeza e prevencao de derrames.

Desenvolvido para oferecer méxima eficiéncia, a tecnologia de indugéo ativa-se apenas em contacto
com as panelas adequadas, proporcionando uma reducdo de energia de até 50% em comparacao
com sistemas convencionais. A zona de confecdo que ndo esta em contacto com o recipiente
permanece fria, resultando num ambiente de trabalho mais seguro e confortavel para a sua equipa.

Com controlo independente para cada zona de cozedura e 6 posi¢cdes de regulacdo por indutor, este
equipamento permite um controlo preciso da temperatura. Fabricado em aco inoxidavel AlISI 18/10
com 1 mm de espessura, a durabilidade e resisténcia a corrosdo estdo asseguradas, tornando-o um
investimento robusto para qualquer cozinha profissional.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é a solucdo premium para restaurantes, hotéis, empresas de catering e outras
cozinhas institucionais que procuram otimizar a sua produ¢cdo com um equipamento de alta
performance. A sua capacidade de resposta rapida e eficiéncia energética tornam-no ideal para
espacos com grande volume de trabalho, onde a rapidez e o controlo séo essenciais na preparacéo
de refeicBes. A construcdo robusta garante anos de servico fiavel em ambientes de utilizacéo

intensiva.

E perfeito para estabelecimentos que valorizam a seguranca do ambiente de trabalho, a facilidade de
higiene e a reducédo do consumo de energia. O seu design da linha 700 permite uma integracao
perfeita com outros modulos da mesma série, criando uma linha de confecéo coesa e esteticamente
apelativa na sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Cozedura Inducéo sobre Armario



Caracteristica Detalhe

Numero de Placas 2

Poténcia por Placa 2 x 3,5 kW

Poténcia Total 7,0 kKW

Voltagem 400 V

Dimensdes (LxPxA) 400x714x850h mm

Peso 53 kg

Superficie de Cozedura Vitrocerdmica, 6 mm espessura

Material do Tampo Aco Inox AISI 18/10, 1 mm espessura
Controlo de Temperatura Independente para cada zona, 6 posicdes

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da inducdo em relacédo aos fogdes tradicionais?

A principal vantagem reside na eficiéncia energética e na seguranca. O aquecimento € instantaneo e
apenas onde se encontra a panela, resultando numa poupanca de energia significativa e num
ambiente de trabalho mais fresco e seguro.

E facil limpar este fogédo de indug&o?Sim, a superficie de cozedura em vitroceramica de 6 mm de
espessura € totalmente plana e selada, o que facilita extremante a limpeza e evita a acumulacao de
sujidade em fendas.

Posso controlar a temperatura de cada zona de cozedura de forma independente?
Absolutamente! Cada uma das duas placas de inducdo possui um controlo de temperatura
independente com 6 posi¢des de regulacao, permitindo uma preciséo térmica ideal para diferentes
preparacoes.

Que tipo de panelas ou recipientes sdo compativeis com este equipamento?

Este fogéo de inducao requer panelas e/ou recipientes ferromagnéticos (préprios para inducdo), uma
vez que o aguecimento ocorre através da criacdo de um campo magnético que interage diretamente
com o fundo da panela.

Este fogdo é adequado para uma linha de confecdo modular?

Sim, este modelo faz parte da linha 700, o que significa que foi concebido para se alinhar
perfeitamente com outros equipamentos da mesma série, criando uma estagéo de trabalho coesa e
funcional na sua cozinha.



