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Modulo Neutro Inox com Gaveta MAGISTRA PLUS 700 70cm

Informacoes do Produto

SKU: CHMN77AC Modelo: MN77AC
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 48 kg Dimensdes: 700 x 714 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MN77AC

Descricao Resumida



Médulo neutro em aco inoxidavel AISI 304, com gaveta integrada e pés regulaveis.
Ideal para extensédo de bancada e arrumacéo eficiente em cozinhas profissionais. Parte
da linha MAGISTRA PLUS 700.

Descricao Completa

maodulo neutro inox 70cm — Modulo Neutro Inox — Principais Vantagens

Este modulo neutro em aco inoxidavel é uma adicdo versatil e robusta para qualquer cozinha
profissional, oferecendo uma superficie de trabalho duradoura e um espaco de arrumacédo vital.
Concebido para suportar o ritmo acelerado de restaurantes e outras instalacdes de confecdo, a sua
construgdo monobloco garante estabilidade e facilidade de limpeza. A inclusdo de uma gaveta
espacosa permite manter utensilios e acessorios essenciais sempre a mao, otimizando o fluxo de
trabalho.

O design funcional desta unidade incorpora pés regulaveis, facilitando o alinhamento perfeito com
outros equipamentos da linha, essencial para um ambiente de trabalho ergonémico. A qualidade do
aco AISI 304, com 1 mm de espessura, confere-lhe uma resisténcia superior a corrosao e ao
desgaste diario, assegurando um investimento duradouro. E a solucdo ideal para quem procura
fiabilidade e praticidade no seu espago.

Aplicacbes Profissionais

Perfeito para cozinhas industriais, restaurantes movimentados, cantinas escolares e
estabelecimentos de restauracao rapida, este modulo oferece uma superficie auxiliar indispensavel.
Desde a preparacdo de alimentos até a organizacdo de pequenos eletrodomésticos, a sua
multifuncionalidade adapta-se a diversas necessidades. A gaveta integrada € ideal para guardar
panos, talheres de servico ou documentos, mantendo a bancada desimpedida.

A sua adaptabilidade torna-o ainda numa excelente opcdo para hotéis, cafés e pastelarias que
necessitam de pontos de apoio adicionais para 0 servico ou para a preparacdo de bebidas e
sobremesas. A facilidade de integracdo com a Linha 700 MAGISTRA PLUS 700 assegura uma
aparéncia coesa e profissional em qualquer ambiente, complementando eficazmente outras sec¢des
da cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Gama: MAGISTRA PLUS 700



Tipo de Estrutura: Monobloco sobre armario

Material: Aco Inoxidavel AISI 304
Espessura do Aco: 1 mm

Funcionalidade: Elemento neutro com gaveta
Pés: Regulaveis em AISI 304
Dimensd8es (LxPxA): 700x714x850 mm

Peso: 48 kg

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do ago AlSI 304 neste modulo?
O aco AISI 304 oferece excelente resisténcia a corrosao e é altamente duravel, ideal para ambientes
de cozinha profissional onde a higiene e a longevidade sé&o cruciais.

Posso ajustar a altura deste médulo neutro?
Sim, o0 médulo estd equipado com pés regulaveis em aco AISI 304, permitindo um ajuste preciso
para alinhar com outras bancadas e equipamentos da sua cozinha.

A gaveta € um elemento de série ou opcional?
De acordo com as caracteristicas fornecidas, este modelo monobloco ja inclui uma gaveta ampla,
oferecendo um espaco de arrumacao pratico e integrado.

Este modulo é adequado para qualquer tipo de cozinha profissional?
Sim, a sua construcao robusta e design funcional tornam-no ideal para uma vasta gama de
estabelecimentos, desde restaurantes a hotéis, oferecendo suporte neutro com armazenamento.

Como se integra este modulo com outros equipamentos de cozinha?

Sendo parte da linha MAGISTRA PLUS 700, este médulo neutro é concebido para se integrar
perfeitamente com outros equipamentos da mesma série, criando uma linha de trabalho continua e
eficiente.



