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Fritadeira Industrial a Gas 1 Cesto 14 Litros | Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: CHMFRG74A Modelo: MFRG74A
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 57 kg Dimensdes: 280 x 340 x 300 cm

Imagens do Produto
AN

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFRG74A

Descricao Resumida



Fritadeira industrial a gas de 14 litros em aco inoxidavel, ideal para cozinhas

profissionais. Aquecimento rapido e limpeza facil.

Descricao Completa

Explore a eficiéncia e a robustez da nossa fritadeira profissional a gas, projetada especificamente
para cozinhas de alta demanda. Este equipamento garante uma fritura homogénea e de qualidade
superior, essencial para o sucesso do seu negécio de restauracdo. Com uma cuba de 14 litros, € a
solucdo ideal para preparar grandes volumes de batatas fritas, risséis e outros fritos, mantendo
sempre a temperatura do 6leo ideal gragas ao seu controlo termostético.

Fritadeira industrial a gas — Fritadeira a Gas — Principais Vantagens

Este aparelho destaca-se pela sua construcao em aco inoxidavel AISI 304, garantindo durabilidade e
uma limpeza facilitada. A cuba com cantos arredondados e soldadura continua impede a
acumulacao de residuos, contribuindo para uma higiene impecavel. O sistema de escoamento de
Oleo rapido e seguro, com depdsito de recolha e filtro, otimiza as operagcdes de manutengéo e
prolonga a vida util do 6leo. A poténcia de 12,5 kW assegura aquecimento rapido e recuperagéo
célere da temperatura, fundamental em periodos de maior atividade.

AplicacOes Profissionais

Perfeito para restaurantes, cafetarias, hotéis e estabelecimentos de restauracdo rapida que
necessitam de um equipamento fidvel e de alto desempenho. A sua capacidade e eficiéncia tornam-
na indispensavel para confecionar uma variedade de alimentos fritos, desde acompanhamentos a
pratos principais, sempre com a maxima qualidade. A seguranca é reforcada pelo termostato de
seguranca e valvula de seguranca com termopar, garantindo um funcionamento sem preocupacoes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade Cuba 14 Litros
Poténcia Queimadores (Gas) 12,5 kW
Dimens6es Cuba 280x340x300h mm

Dimensbes Totais 400x714x1180h mm



Caracteristica Detalhe

Peso 57 kg

Material Cuba Aco inoxidavel AlSI 304 18/10

Construcdo Bancada Aco AISI 18/10 de 1 mm

Controlo Temperatura Termostético

Sistema de Seguranca Termostato de seguranca e valvula com termopar
Ignicéo Automética com queimador piloto e piezoelétrico
Drenagem de Oleo Deposito de recolha com filtro em aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade da cuba desta fritadeira?
A fritadeira possui uma cuba com capacidade total de 14 litros, ideal para operacdes de fritura de

médio a grande volume, garantindo eficiéncia na produgédo em cozinhas profissionais.

Qual a poténcia energética deste modelo?
Equipada com queimadores a gas de alta performance, a fritadeira entrega uma poténcia de 12,5
kW, assegurando um aquecimento rapido do 6leo e uma recuperacao de temperatura eficiente.

Este equipamento é seguro para utilizacdo continua?

Sim, a seguranca € uma prioridade. Incorpora um termostato de segurangca e um sistema de
regulacdo termostatica da temperatura do 6leo, além de ignicdo automatica com queimador piloto e
dispositivo piezoelétrico.

Como é feita a limpeza e manutencédo desta fritadeira?

A limpeza é simplificada pela construcdo em aco inoxidavel AISI 304 e pela cuba moldada com
cantos arredondados. O sistema de drenagem de 6leo inclui um depdsito de recolha com filtro em
aco inoxidavel, facilitando a remocao e tratamento do 6leo usado.

Posso utilizar esta fritadeira em qualquer tipo de estabelecimento comercial?

Gracas ao seu design robusto e funcionalidades avancadas, esta fritadeira € perfeitamente
adequada para uma vasta gama de ambientes profissionais, como restaurantes, snack-bares e
hotelaria, que exigem um desempenho consistente e fiavel.



