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Modulo Neutro de Bancada Inox com Gaveta 70 cm

Informacoes do Produto

SKU: CHMN77TC Modelo: MN77TC
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 25 kg Dimensdes: 700 x 714 x 250 cm
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MN77TC

Descricao Resumida



Médulo neutro de bancada em aco inoxidavel com gaveta, ideal para organizacdo e

extra espacgo de trabalho em cozinhas profissionais e restauragao.

Descricao Completa

Mdédulo Neutro — Principais Vantagens

Concebido para espacos de trabalho eficientes, este modulo neutro de bancada em aco inoxidavel é
a solucdo ideal para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo. A sua construcao
robusta garante durabilidade, enquanto os pés regulaveis proporcionam estabilidade em qualquer
superficie, permitindo uma adaptacéo perfeita ao ambiente da sua cozinha. O design compacto e a
gaveta integrada oferecem funcionalidade e organizagdo, essenciais para otimizar o fluxo de
trabalho.

Aplicacdes Profissionais

Este versatil elemento é perfeito para uma vasta gama de aplicacdes em contextos de restauracéo. E
uma adicao inestimavel para restaurantes, cafés, pastelarias e hotéis que procuram maximizar o seu
espaco de bancada. A gaveta permite o armazenamento conveniente de utensilios, talheres ou
outros pequenos equipamentos, contribuindo para a manutencdo da organizacdo e eficiéncia em
areas de preparacao e servico.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Maodulo neutro com gaveta
Linha MAGISTRA PLUS 700
Estrutura Aco AISI 304 de 1 mm
Pés Regulaveis em AlSI 304
Dimensofes 700x714x250h mm
Largura 70 cm

Peso 25 kg

Perguntas Frequentes



Este m6dulo é adequado para que tipo de ambiente?
E ideal para espacos de cozinha profissional, como restaurantes, cafés, pastelarias e unidades
hoteleiras, onde a durabilidade e a higiene sao prioritarias.

Qual é a vantagem do aco AISI 304 na sua constru¢cao?
O aco AISI 304 ¢ altamente resistente a corrosao e facil de limpar, garantindo uma longa vida util e
cumprindo os mais rigorosos padrdes de higiene alimentar exigidos em cozinhas profissionais.

A gavetaincluida é removivel para facilitar a limpeza?
A descricdo do produto ndo especifica se a gaveta é removivel, mas a construcao em aco inoxidavel
garante que a limpeza geral é simples e eficaz.

Os pés regulaveis oferecem que tipo de beneficio?
Os pés ajustaveis permitem nivelar o médulo em superficies irregulares, assegurando a estabilidade
e a seguranca do equipamento durante o uso diario na cozinha.

Posso integrar este médulo em qualquer configuragao de cozinha?

Com 70 cm de largura e um design de bancada, este médulo pode ser facilmente integrado em
diversas configuracdes de cozinhas profissionais, complementando outros equipamentos da Linha
700 para uma estética coesa.



