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Acesso rapido
ao produto

Fritadeira Elétrica Industrial 14L 9kW Trifásica com Base

Informacoes do Produto

SKU: CHEF12S Modelo: EF12S

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 29 kg Dimensões: 275 x 330 x 290 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EF12S

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica industrial trifásica de 14 litros e 9 kW, ideal para cozinhas

profissionais. Com base e controlo de temperatura preciso.

Descricao Completa

Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais, esta fritadeira elétrica de alta capacidade é a solução ideal

para estabelecimentos que exigem desempenho e durabilidade. Com a sua construção robusta em

aço inoxidável e um potente sistema de aquecimento, este equipamento garante resultados

excecionais e uma operação eficiente, otimizando o processo de confeção dos seus fritos. É perfeita

para assegurar um serviço rápido e de qualidade, permitindo que os seus clientes desfrutem sempre

de iguarias crocantes e saborosas.

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, snack-bares e qualquer cozinha profissional que necessite de uma

solução fiável para a preparação de grandes volumes de alimentos fritos. A sua capacidade de 14

litros e a potência de 9 kW tornam-na adequada para confecionar desde batatas fritas a anéis de

cebola, passando por peixe frito ou rissóis, sempre com a máxima eficiência. A estrutura com base

permite a sua instalação em qualquer ponto da cozinha, oferecendo flexibilidade no planeamento do

espaço.

Características Técnicas

Capacidade da Cuba 12-14 Litros

Potência das Resistências 9,0 kW

Potência Total 9,0 kW

Voltagem 400 V

Dimensões da Cuba (LxPxA) 275x330x290h mm

Dimensões (LxPxA) 375x655x845-985h mm

Peso 29 kg

Material Superior Aço Inoxidável



Cestos Aço cromado com cabo atérmico

Zona Fria Sim

Controlo de Temperatura Termostato de regulação e de segurança

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de produção desta fritadeira?

Esta fritadeira possui uma cuba com capacidade de 12-14 litros, ideal para atender a demandas

elevadas em estabelecimentos de restauração.

É fácil de limpar?

Sim, o design em aço inoxidável da parte superior e a presença de uma ampla zona fria para

resíduos tornam a limpeza e manutenção diárias bastante simplificadas.

A fritadeira tem controlo de temperatura preciso?

Sim, o equipamento está dotado de termostatos de regulação e de segurança, garantindo um

controlo exato da temperatura e prevenção de sobreaquecimento.

É adequada para que tipo de alimentos?

Graças à sua potência e design, é perfeita para uma vasta gama de alimentos fritos, desde batatas e

rissóis até produtos de panificação, assegurando sempre uma fritura uniforme e de qualidade.

Posso instalar esta fritadeira em qualquer cozinha?

Sim, o modelo "Stand Alone" com a sua base integrada permite uma instalação flexível, sem

necessidade de bancadas de apoio adicionais, adaptando-se a diversos layouts de cozinha.


